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Restaurants de Chicago




Chicago compte plus de 7 300 restaurants! Tous ne sont pas dignes de mention, mais il est clair que la Ville des Vents possède sa part d’excellentes tables, dont certaines figurent parmi les meilleures aux États-Unis.

Dans le chapitre « Explorer Chicago », vous trouverez la description de plusieurs établissements pour chaque quartier. Entre autres renseignements pratiques, nous indiquons l’horaire de chacun des établissements sélectionnés. Il est cependant à noter que la plupart des restaurants, surtout les adresses haut de gamme, font des pauses entre les repas, soit grosso modo entre 10h et 11h30 le matin et entre 14h et 17h l’après-midi.
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Chicago-style hot-dog.
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L’échelle utilisée donne des indications de prix pour un repas complet sans les boissons pour une personne, avant la taxe (voir Cliquez ici) et le pourboire (voir Cliquez ici) :

$		moins de 15$

$$		de 15$ à 25$

$$$		de 26$ à 40$

$$$$		plus de 40$





Pourboire

Le pourboire est de rigueur dans les restaurants où l’on vous sert à table (la restauration rapide n’entre donc pas dans cette catégorie). Il s’applique aussi dans les bars, les boîtes de nuit et les taxis, entre autres.

Selon la qualité du service rendu, il faut compter entre 15% et 20% de pourboire sur le montant avant taxes. Il n’est pas, comme en Europe, inclus dans l’addition, et le client doit le calculer lui-même et le remettre à la serveuse ou au serveur. Service et pourboire sont une seule et même chose en Amérique du Nord.

Taxes

Notez qu’une taxe de vente de 10,25% est systématiquement ajoutée à tout achat de produits non alimentaires à Chicago. La taxe sur l’hébergement est quant à elle de 17,4%. Enfin, la taxe sur les repas au restaurant est de 11,25%.




Le Loop 

Michigan Avenue et Wabash Avenue

Restaurants

Nutella Cafe $

lun-jeu 7h à 21h, ven 7h à 22h, sam 8h à 22h, 
dim 8h à 21h; 189 N. Michigan Ave., 800-861-4888, 
www.facebook.com/NutellaCafeChicago

Inauguré à Chicago en 2017, le premier établissement jamais ouvert dans le monde par Ferrero, créateur et producteur turinois du Nutella, jouit depuis d’une grande popularité qui ne semble pas en voie de se tarir. On peut s’y attabler dans une salle au décor moderne un tantinet éclaté répartie sur deux niveaux ou, en saison, sur une sympathique petite terrasse, le temps de s’offrir gaufres, croissants, crêpes et autres douceurs garnies de la célèbre pâte à tartiner.

Exchequer Restaurant & Pub $$

lun-jeu 11h à 0h, ven-sam 11h à 1h, dim 12h à 23h; 226 S. Wabash Ave., 312-939-5633, 
www.exchequerpub.com

L’Exchequer se veut un chaleureux pub anglais dans lequel se trouvent plusieurs écrans pour suivre les matchs télédiffusés. Mais heureusement, il y a aussi quelques salles additionnelles plus calmes. Partout sur les murs, on remarque des affiches d’anciens films, des photographies de vedettes du sport et du spectacle, et des pages frontispices de journaux relatant des événements qui ont marqué l’histoire. Au menu, rien de trop compliqué : fish and chips, clubs sandwichs, salades, pizzas, hamburgers, côtes levées.

Pizano’s $$

dim-ven 11h à 2h, sam 11h à 3h; 61 E. Madison St., 312-236-1777, www.pizanoschicago.com 

Succursale d’une mini-chaîne locale créée en 1991 par Rudy Malnati Jr., fils de l’un des créateurs de la deep-dish pizza à l’époque de l’ouverture de la toute première Pizzeria Uno, et demi-frère de Lou Malnati, fondateur d’une autre chaîne spécialisée dans le genre qui porte son nom… Un peu compliquées, ces histoires de famille mais, ce qui compte, c’est que la deep-dish pizza servie ici est savoureuse à souhait. Aussi au menu, pizzas à croûte mince, poulet et pâtes.
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tlj 7h à 22h; Hotel Julian, 168 N. Michigan Ave., 312-392-2440, https://alkchicago.com

Une steakhouse sans l’attitude et la prétention qu’implique normalement ce type d’établissement, voilà ce que propose le resto de l’Hotel Julian. Il se présente ainsi comme une vivifiante solution de rechange pour goûter aux fameux steaks de Chicago sans y laisser sa chemise, dans une ambiance plus proche de celle d’un bar que d’une salle guindée typique des grilladeries traditionnelles. Au menu, filet de bœuf, bœuf Wellington (excellent!), ALK burger (savoureux). Salle animée aux murs de briques. Remarquez l’amusante œuvre d’art à l’entrée, sorte de cible plantée de couteaux à steak qu’on y aurait lancés.

Fisk & Co. $$$

lun 7h à 21h, mar-jeu 7h à 22h, ven 7h à 23h, sam 8h à 0h, dim 8h à 22h; Hotel Monaco, 
225 N. Wabash Ave., 312-236-9300, www.fiskandcochicago.com

Ce très fréquenté bistro belge, inauguré en 2018, constitue la nouvelle incarnation de l’ancien South Water Kitchen de l’Hotel Monaco. Dans une salle animée sont proposés des classiques comme le traditionnel trio moules (quelques variétés), frites (savoureuses) et bière (une trentaine d’étiquettes belges et locales). Aussi au menu, poulet schnitzel, steaks et poissons (saumon, doré). Brunch proposé le samedi et le dimanche de 10h30 à 14h.

Russian Tea Time $$$

dim 11h à 21h, mar-jeu 16h à 21h, ven-sam 11h à 23h, lun fermé; 77 E. Adams St., 312-360-0000, 
www.russianteatime.com

Le chic Russian Tea Time semble être un beau bijou blotti au milieu du Loop, son écrin. Sa magnifique mise en scène rappelle certains passages du Docteur Zhivago, ceux tournés dans des décors reconstituant les beaux salons de la vieille Russie. Vodka et caviar vont bien dans ce cadre, mais le chef concocte aussi toute une gamme d’autres spécialités : kabob d’esturgeon, bœuf Stroganov. L’établissement attire tout particulièrement les amateurs d’opéra et de beaux-arts (le Symphony Center et l’Art Institute sont tout près).
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lun-jeu 17h à 22h, ven-sam 17h à 23h, dim 16h30 à 21h30; 616 S. Dearborn St., 312-753-5504, www.sofichicago.com 

Ce sympathique restaurant sans prétention du secteur Printer’s Row propose de délicieuses pâtes fraîches maison et diverses spécialités du nord de l’Italie telles que risottos, polipetto alla Genovese (poulpe grillé), milanesine di vitello (escalopes de veau panées) et baccala livornese (morue à la sauce tomate). Salle charmante quoique bruyante avec tables proches les unes des autres. Terrasse en saison. Fort bon rapport qualité/prix. Ce petit trésor caché constitue une bien jolie trouvaille! 

Sweetwater Tavern and Grille $$$

lun-mer 11h à 23h, jeu 11h à 0h, ven 11h à 1h,
 sam 10h à 1h, dim 10h à 23h; 225 N. Michigan 
Ave., 312-698-7111, www.sweetwatertavernandgrille.com

Le Sweetwater Tavern and Grille arbore un décor contemporain que l’on peut déjà apprécier de l’extérieur grâce à ses grandes vitrines. À la fois un bar et un restaurant, le Sweetwater offre une atmosphère festive, avec ses nombreux écrans pour suivre les matchs et son choix de quelque 70 bières pression. Peu de surprise au menu : sandwichs, salades, ailes de poulet, côtelettes d’agneau et compagnie.

The Gage $$$

dim 10h à 23h, lun-mer 11h à 23h, jeu 11h à 0h, ven 11h à 2h, sam 10h à 2h; 24 S. Michigan Ave., 312-372-4243, www.thegagechicago.com

Cette sorte de pub irlandais de luxe, ou gastropub comme ses gérants aiment qu’on le désigne, a été aménagée au rez-de-chaussée de l’historique Gage Building, en face du Millennium Park. On retrouve en fait à l’avant les caractéristiques propres à un pub traditionnel : long bar avec tabourets, petites tables carrées, atmosphère décontractée et, au menu, fish and chips et autres classiques du genre que l’on accompagne volontiers d’une bonne Guinness. Mais la grande salle à manger, à l’arrière, propose quant à elle un menu plus ambitieux sur lequel on remarque des plats comme le prometteur lapin braisé ou l’intrigante selle d’élan rôtie. Portions généreuses. Bon choix de bières et de whiskeys irlandais… comme il se doit.

Free Rein $$$-$$$$

lun-jeu 6h30 à 22h, ven 6h30 à 23h, 
sam 7h à 23h, dim 7h à 21h; St. Jane Hotel, 
224 N. Michigan Ave., 312-345-1000, https://stjanehotel.com/dining

Cette brasserie américaine aux influences françaises est installée depuis 2018 au rez-de-chaussée du St. Jane Hotel. Un café occupe l’espace avant et profite ainsi au maximum de la haute baie vitrée qui donne sur Michigan Avenue. La salle à manger, depuis laquelle on aperçoit la cuisine à aire ouverte, se trouve à l’arrière. Le menu est garni de classiques de ce genre d’établissement que sont les huîtres, le tartare de bœuf et le foie gras au torchon en entrée, ainsi que le jarret d’agneau, le collier de porc et le filet de sole en plats principaux. Menu plus simple et sensiblement plus économique le midi (salades, cheeseburgers, pâté au poulet, lobster rolls).

Cindy’s $$$$

lun-ven 11h à 2h, sam 10h à 2h, dim 10h à 0h; Chicago Athletic Association Hotel, 2 S. Michigan Ave., 13e étage, 312-792-3502, 
www.cindysrooftop.com

On fait la file devant l’ascenseur qui mène à ce lumineux et très bruyant resto-bar où l’on s’installe autour de tables de pique-nique ou communes sous un toit de verre. Mais la véritable attraction est la spectaculaire vue sur le Millennium Park depuis la terrasse. Au menu, plats de cuisine familiale à prix astronomiques servis en gargantuesques portions. Allez-y pour un cocktail (il faut déjà y mettre le prix…) afin de profiter de la vue.
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Cindy’s.
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lun-ven 16h à 23h, sam 7h à 23h, dim 7h à 22h; The Blackstone Hotel, 638 S. Michigan Ave., 312-765-0524, www.mercatchicago.com

Vibrant restaurant de cuisine catalane duquel se dégagent une énergie et une chaleur hors du commun. Son décor, dont le foisonnement de couleurs évoque joliment Barcelone, vous séduira à coup sûr. Côté culinaire, les amateurs de tapas y trouveront bien entendu leur bonheur, de même que ceux qui préfèrent paella, poissons ou grillades. Petite terrasse en saison.

Morton’s, The Steakhouse $$$$

lun-ven 11h30 à 23h, sam 17h à 23h, 
dim 17h à 22h; 65 E. Wacker Pl., 312-201-0410, www.mortons.com

La grilladerie Morton’s du quartier de Rush Street (voir Cliquez ici) est l’un des établissements les plus appréciés des amateurs de steaks à Chicago. Un second restaurant membre de cette chaîne, qui en compte plusieurs à travers les États-Unis, a donc ouvert ses portes il y a quelques années dans le Loop. La recette qui a fait le succès des autres établissements a été conservée intact, ce qui ravira les amateurs du genre : filets de bœuf bien juteux, succulentes surlonges de New York, quelques spécialités de fruits de mer et un élégant décor qui rappelle celui d’un club privé où domine le bois foncé.

Wacker Drive

Restaurants

Lou Mitchell’s $

lun 5h30 à 15h, mar-ven 5h30 à 16h, sam 7h à 16h, dim 7h à 15h; 565 W.
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Chacun des établissements décrits dans ce guide s’y retrouve en raison de ses
qualités et particularités. Le label Ulysse indique ceux qui se distinguent parmi ce
groupe déja sélect.

Classification des restaurants

Léchelle utilisée dans ce guide donne des indications de prix pour un repas complet pour une personne,
avant les boissons, les taxes et le pourboire.

S moins de 15$
$$ de 15$ 4 25%
$$$ de 26$ 4 40$
$9%S plus de 405

Tous les prix mentionnés dans ce guide sont en dollars américains.





OEBPS/images/Pizzeria_Due_IMG_2731_fmt.jpeg





OEBPS/images/32358635713_3220c38b90_fmt.jpeg





OEBPS/images/9222052111_bd02e64df2__fmt.jpeg





OEBPS/images/Cindys_Interior_NickGe_fmt.jpeg





OEBPS/images/iStock-466204117_fmt.jpeg





