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				Comment utiliser ce guide?

				Vous souhaitez vous laisser guider par l’auteur?

				Consultez les listes de ses agréables surprises (Cliquez ici), de ses coups de cœur (Cliquez ici), et des établissements auxquels il a attribué des toques (Cliquez ici).

				Vous avez une ambiance ou un genre d’établissement en tête?

				Parcourez les autres listes thématiques concoctées par Philippe (Cliquez ici).

				Vous recherchez un type de cuisine en particulier?

				Les restaurants du chapitre « 140 restaurants choisis pour vous » (Cliquez ici) sont classés par cuisines, puis par ordre alphabétique.

				En quête d’autres adresses gourmandes (boucheries, poissonneries, boulangeries, pâtisseries, épiceries, marchés ou autres)?

				Référez-vous au chapitre « 80 découvertes gourmandes » (Cliquez ici).

				Envie de vous abandonner à d’autres plaisirs gourmands dans le confort de votre foyer?

				Philippe vous propose 10 recettes à essayer (Cliquez ici), 10 vins à déguster (Cliquez ici) et 10 huiles pour cuisiner (Cliquez ici).

			

		

	
		
			
				L’auteur

				Philippe Mollé

				[image: Philippe-Molle_Bio(6083).psd]

				Né en France, Philippe Mollé est devenu un globe-trotteur de l’alimentation. Après des études en hôtellerie et restauration, il entame le parcours des grandes maisons, notamment chez Gaston Lenôtre et au restaurant Ledoyen à Paris, puis ensuite au Japon et à Tahiti au Park Royal, avant de venir à Montréal pour participer à l’ouverture de l’hôtel Vogue et du Société Café. Il se dirige ensuite vers le journalisme alimentaire où il prône une gastronomie ouverte à tous. Il manifeste au fil des années son intérêt pour l’agriculture et la défense des petits producteurs. Installé au Québec depuis les années 1980, il est aujourd’hui conférencier, auteur de plusieurs ouvrages et actif au sein de journaux comme Le Devoir et de nombreux magazines sur l’alimentation. Il participe depuis plusieurs années à l’émission radio Samedi et rien d’autre de Joël Le Bigot, sur les ondes de ICI Radio-Canada, et anime sa propre émission de télévision à la chaîne Évasion, Les routes de Philippe.

				Mot de l’auteur

				Voici le temps venu pour le guide du Montréal gourmand 2015. Que nous réserve cette nouvelle année pleine de changements, dont certains s’effectuent dans la douleur de voir des restaurants parmi nos préférés fermer leurs portes? Heureusement, la perte des uns est compensée par l’arrivée des nouveaux. 

				Dans cette nouvelle édition de mon guide, j’essaie de vous apporter un peu de fraîcheur tout en conservant les acquis solides du passé. Vous y découvrirez mes restos coups de cœur, mes choix de vins, mes petites recettes préférées et ma passion pour ce nectar précieux qu’est l’huile d’olive. 

				Vous pourrez aussi y découvrir les meilleures crèmes glacées et le meilleur pain de Montréal, les magnifiques croissants des Co’Pains d’Abord, les fameuses baguettes de L’Amour du pain et les petites douceurs de Fous Desserts. Sans oublier ce grand passionné qu’est Monsieur Bonneau, ce chocolatier de la rue Fleury qui associe merveilleusement les vins aux plus fines fèves de cacao. Le Montréal gourmand 2015 sera un grand cru, celui qui réunit mes passions qui, je l’espère, seront aussi les vôtres.

				La sélection d’établissements que propose ce guide ne représente qu’une infime partie des milliers de restaurants de Montréal, lesquels sont chargés, en plus de nous nourrir, de nous procurer du plaisir. Le décor, la qualité de la cuisine et la sélection des vins sont des éléments essentiels dans mes choix, mais l’originalité et la créativité de l’expérience gustative et le dosage de la musique peuvent aussi me séduire.

				Dans cet ouvrage, je vous fais découvrir la vie des artisans des métiers de bouche, ceux qui ont au fil de leurs passions construit à ce jour le Grand Montréal gourmand. Je vous souhaite autant de plaisir que j’ai pu en avoir à partager avec mes amis ces repas qui deviennent pour moi à chacune des bouchées toujours plus enrichissants.

			

		

	
		
			
				Les grandes tendances

				Dans le monde entier, la cuisine et la gastronomie évoluent au même titre que la mode, la peinture ou la musique. Montréal ne fait pas exception et demeure influencée par les tendances et les modes qui proviennent de l’extérieur. Les chefs d’aujourd’hui s’inspirent de ce qu’ils voient ailleurs, de leurs rencontres avec les autres chefs qui visitent le Québec et de la multitude de produits tant locaux qu’en provenance du reste du monde. 

				Si la gastronomie est devenue sans frontières, il demeure qu’elle s’interprète souvent de la façon la plus simple avec un bon produit auquel s’ajoute le talent. La première considération pour les consommateurs qui se rendent dans un restaurant ici ou ailleurs demeure celle d’avoir du plaisir. Un plaisir qui peut bien sûr différer d’une personne à l’autre.

				Dans la dernière année, les tendances charcutières se sont accentuées à Montréal avec la popularité des produits de la Boucherie Lawrence, de l’épicerie Latina et de tous ces comptoirs charcutiers qui essaiment dans la ville. Les bières de microbrasserie ont trouvé un bel ambassadeur au Bier Markt, et le quartier de Griffintown et ses environs poursuivent leur mutation avec l’arrivée de nouveaux commerces comme la boutique du maître pâtissier Patrice Demers et la grande Épicerie La Bourgogne.

				On parle aussi beaucoup cette année des produits « labellisés », « faits maison » et « du terroir », ou encore de l’utilisation de produits locaux et saisonniers. Tout cela est fort honorable à condition que la démarche soit honnête et sincère. En tant que consommateur, gourmet et client, vous êtes en droit de savoir d’où vient ce que vous consommez. Pour reprendre le vieil adage, « Dis-moi ce que tu manges, et je te dirai qui tu es ». Mais dans bien des cas, on a vu que le fait de mettre sur sa carte un produit d’ici n’était qu’un leurre de marketing.

				Après la mode des sushis et des cévichés, on peut dans les années futures s’attendre à voir fleurir une cuisine métissée qui offre, tendance oblige, des plats sans gluten et sans produits laitiers, et avec des choix végétariens de plus en plus en demande.

				Certaines tendances plus regrettables se sont aussi perpétuées récemment. Par exemple, on a depuis plusieurs années presque oublié la référence que peuvent constituer les restaurants d’hôtel. Malheureusement, ceux-ci ont bien souvent banalisé leur cuisine au point de la rendre fade et inintéressante, ce qui n’est pas le cas en Asie par exemple, où les grandes chaînes hôtelières offrent des restaurants aux cuisines variées tant en choix qu’en prix pour répondre à la demande.

				Autre tendance à déplorer : dans certains restaurants, on mise souvent davantage sur le décor, l’ambiance et le style que sur la cuisine que l’on sert. Musique trop forte, plats décousus, prix excessifs et un service bien souvent ordinaire nous donnent envie de rester à la maison. 

				Et finalement, ne vous inquiétez pas si vous êtes déçu par un restaurant proposé dans ce guide, il m’arrive aussi parfois de l’être dans certains établissements inconstants ou qui changent trop facilement de chefs ou encore de formule. Un bon restaurant demeure constant et se juge autant sur la qualité de ses plats que sur celle du pain offert et du café servi en fin de repas.

			

		

	
		
			
				La cuisine de rue de retour à Montréal

				On revendiquait depuis longtemps à Montréal le retour de la cuisine de rue comme on la retrouve dans toutes les grandes métropoles du monde. Eh bien, depuis 2013, c’est fait. Cette fois ce sont des camions, dont certains sont équipés à la manière de restaurants, qui nous offrent une nourriture qui dépasse souvent ce que l’on propose dans les comptoirs de cuisine rapide : éclectiques ou conventionnels, parfois inusités, dans tous les cas ils demeurent accessibles. 

				Ces camions se garent de façon ponctuelle sur les grandes places du centre-ville, dans le parc du Mont-Royal et dans différents quartiers, et sont également présents lors des différents festivals et grands événements qui sont présentés à Montréal, notamment dans le Quartier des spectacles et sur l’esplanade du Parc olympique. Certains de ces camions gourmands sont même sous la houlette de chefs connus. Pour le moment, voici la liste des établissements qui ont été retenus pour l’été 2014 et qui proposent une nourriture variée qui peut facilement combler tout le monde. 

				

				
						Alexis Le Gourmand (effilochés et burgers de dinde)

						Boîte à Fromages (raclette sur pommes de terre)

						Les Brigands (chaussons salés et sucrés)

						Café Larue & Fils (café et pâtisseries)

						Café Mobile Dispatch (café et viennoiseries)

						Camion Au Pied de Cochon (porc, canard, beignes)

						Chaud Dogs (hot-dogs artisanaux)

						Le Cheese (macaroni au fromage, grilled cheese)

						CRémy Mobile (beignes d’exception, pâtisseries fines)

						Crêpe-moi! (crêpes salées et sucrées)

						Das Truck (schnitzels, saucisses, choucroute)

						Dim Sum Montréal (dumplings, pains vapeur au porc laqué) 

						Fous Truck, bar à croissants (croissants-sandwichs, pâtisseries)

						Gaufrabec (gaufres salées et sucrées) 

						Gourmand Vagabond (sandwichs, charcuteries, fromages, salades)

						Grumman 78 (tacos)

						Landry & filles (sandwichs, salades et spécialités acadiennes)

						Lucille’s (huîtres, guédilles de homard, côtes levées au barbecue)

						Lucky’s Truck (poutine au canard confit, guédilles de crevettes)

						Nomade So6 par Accords (saucisses)

						Ô sœurs volantes (sandwichs santé, salades)

						P.A. & Gargantua (grilled cheese) 

						La Panthère Mobile (salades et sandwichs végétariens et bio)

						Pas d’cochon dans mon salon (sandwichs au porc effiloché, huîtres)

						Phoenix 1 (sandwichs gourmets)

						Le point sans g (cuisine variée sans gluten)

						Le Quai Roulant (fish and chips, gâteaux de crabe, sandwichs)

						Le Super Truck (poulet frit, sandwichs au poulet et au flanc de porc)

						Le Tuktuk (cuisine thaïlandaise)

						Winneburger (choix de hamburgers)

						Zoe’s (sandwichs au poulet grillé, au flanc de porc, à l’agneau)

				

			

		

	
		
			
				Appréciation des restaurants

				Les établissements qui apparaissent dans ces pages ont tous développé ou démontré une certaine constance, un vécu alimentaire, ou encore nous offrent des moments d’évasion gourmande. Tous les prix sont mentionnés à titre indicatif et sont sujets à changement. Ces prix, généralement en vigueur en soirée, sont pour une personne et ne comprennent ni les vins ou alcools ni le service ou les taxes.

				Les toques qui sont attribuées à chaque restaurant dans ce guide sont un indice mais jamais une finalité en soi. Ces classifications pourront changer au fil des prochaines éditions de ce guide, et les restaurants auxquels je n’ai pas attribué de toques ou de coups de cœur ne sont pas pour autant moins bons, mais ils offrent peut-être moins de choix, moins de confort, moins d’attentions, ou un décor plus simple. Avant de prendre une décision, j’évalue la qualité des mets présentés à chacune de mes visites, souvent au nombre de trois. Les commentaires de convives, les visites de critiques ou de chefs viennent étayer mes propos. Pour la liste de tous les établissements auxquels j’ai attribué des toques, reportez-vous à la page Cliquez ici.

				L’attribution d’une toque [image: Toque]signifie que l’établissement propose une cuisine de qualité, emploie de bons produits et offre une ambiance distinctive.

				Les restaurants qui reçoivent deux toques [image: Toque][image: Toque] ont déjà toutes les qualités des établissements auxquels j’ai attribué une toque, mais avec en plus un sommelier et une belle carte des vins, du pain de meilleure qualité, des verres fins et un service courtois.

				Pour les trois toques [image: Toque][image: Toque][image: Toque], la constance est nécessaire, et l’équilibre des arts de la table, du menu, de la carte des vins et du personnel choisi fait partie intégrante des facteurs déterminants au classement. Le pain, le café et les desserts ont autant d’importance que celle de bien se faire expliquer le menu ou la table d’hôte par le personnel de salle. De l’accueil au départ, l’ensemble doit être harmonieux et répondre à toutes les exigences.

				Mes coups de cœur [image: Coup de coeur] représentent des instants de fébrilité gourmande. Ils peuvent être attribués à la suite d’une dégustation unique, grâce à une atmosphère saisissante ou tout simplement en raison d’un repas mémorable passé en compagnie de personnes aussi passionnées que moi. Vous trouverez la liste de tous mes coups de cœur à la page Cliquez ici.

				Certains lecteurs peuvent être déçus dans l’un ou l’autre des restaurants visités par mes soins. Dans tel cas, n’hésitez pas à me le faire savoir et chaque remarque sera alors évaluée comme il se doit. Dans le même ordre d’idées, de bons bistros, restaurants et autres adresses gourmandes peuvent avoir été oubliés; n’hésitez pas à me les suggérer, ils feront peut-être partie d’une édition future de ce guide.

				Amitiés gourmandes,

				Philippe Mollé

				pmolle@videotron.ca

				

			

		

	
		
			
				Mes agréables surprises du moment 

				Au hasard d’une visite, ces agréables surprises me procurent des moments inoubliables et me font découvrir des produits ou des saveurs particulières que je partage ici avec vous.

				Tout à l’érable glacé

				Jean-Pierre Martel sait nous faire saliver avec ses crèmes glacées riches et onctueuses sucrées au sirop d’érable et parfumées aux fruits et au cidre de glace. Un produit 100% made in Québec. 

				Crème glacée du terroir Hudson, Cliquez ici

				À Boucherville, on paie 17,17$ le midi

				Faut le faire, offrir une superbe qualité de restauration moins chère que du fast food. C’est chez Lionel, à Boucherville, qu’on retrouve le repas du midi le moins cher du Grand Montréal. 

				Chez Lionel, Cliquez ici

				Le restaurant de l’heure

				On l’attendait, il est maintenant bien présent. À l’image de ses petits frères du Club Chasse et Pêche et du Filet, Le Serpent offre une expérience culinaire exemplaire.

				Le Serpent, Cliquez ici

				De sublimes choux et tartes

				On les aime à la folie, ces jeunes fous du sucré. En plus de merveilleux macarons, ils nous offrent des choux et un concept de tarte que l’on savoure d’abord avec les yeux.

				À la Folie, Cliquez ici 

				La viande de Moishes chez IGA

				Aucun doute sur la qualité d’une viande mûrie à point et à sec durant plus de 30 jours. On retrouve désormais chez IGA les steaks hors normes de la célèbre maison Moishes. Cher, mais sans pareil. 

				Moishes, Cliquez ici 

				Le resto japonais qui promet

				Il est encore tout chaud et neuf, mais il présente déjà des allures de grand restaurant asiatique, et plus précisément japonais. Son décor est sublime avec un grand bar, de très hauts plafonds et des fûts en papier de riz pour le saké. En prime, une cuisine attractive basée sur les sushis et des inspirations qui marient aussi bien les traditions japonaises que thaïlandaises et chinoises. À revisiter pour confirmer mes premières impressions.

				Kyozon, 1458 rue Crescent, Montréal, 514-439-8383, www.kyozon.ca

				Le meilleur bistro « apportez votre vin » 
(ou votre bière)?

				La rue Ontario est en train de changer radicalement. Près du marché Maisonneuve, on découvre ce petit bistro fort sympathique qui offre à petit prix une cuisine de qualité.

				Bagatelle Bistro, Cliquez ici 

				Le meilleur accord du chocolat

				Monsieur Bonneau est sans aucun doute un des meilleurs chocolatiers du moment. Il explique avec savoir et talent les accords du vin et des grands crus de chocolat. De surprises en dégustations, chez lui on associe Bacchus à la finesse de la divine fève de cacao.

				Chocolaterie Bonneau, Cliquez ici

				Ikanos, je me souviens

				Je me souviens de l’ancien Tasso bar à mezze de la rue Saint-Denis, qui s’appelait le Symposium Psarotaverna lorsque son défunt propriétaire Tasso Saltiaris était aux commandes, et je me rappelle encore de ses spécialités de pieuvre grillée et de salades grecques. Tout cela est de retour avec Ikanos, le nouveau Tasso qui sait nous faire apprécier l’ancien dans un élan de modernité. 

				Ikanos, Cliquez ici

				

			

		

	
		
			
				Mes déceptions gourmandes du moment

				Parfois il m’arrive à la première impression ou visite d’être subjugué par un établissement, que ce soit pour sa cuisine ou son décor, ou encore parce qu’un plat particulier me fait dire que c’est un endroit hors du commun. Mais il m’arrive aussi lors d’une deuxième ou troisième visite de déchanter. Accident, peut-être, alors j’y retourne. Et puis là c’est l’effondrement, la catastrophe et finalement le déclassement. Dans d’autres cas, c’est la fermeture d’un établissement que j’estimais particulièrement ou le départ d’un chef dont d’appréciais les talents qui causent mon désappointement. Voici donc pour cette année écoulée quelques-uns de ces « accidents de parcours » et autres déceptions. 

				La Porte qui se referme

				Il y a raison de s’inquiéter lorsqu’un très bon chef ferme son restaurant pour aller s’installer ailleurs qu’à Montréal. C’est le cas avec le restaurant La Porte, qui ne se trouve plus à sa place sur le boulevard Saint-Laurent. 

				La Porte, fermé

				Julien, après tant d’années

				Quiconque comme moi a connu les belles années du Restaurant Julien, cet établissement tenu d’une main de maître par Claude Foussard, va regretter sa cuisine de bistro, sa terrasse du centre-ville et l’ambiance que la gérante Danielle Lord avait su créer.

				Restaurant Julien, fermé 

				Gauthier la fin d’une belle époque 

				Une belle boulangerie, du boudin fait maison, une jolie terrasse et puis Moïse Gauthier disparaît et tout s’écroule. Gauthier est mort, à quand un nouvel établissement en souvenir de la belle époque où on disait « On va chez Gauthier »?

				Bistro chez Gauthier, fermé

				Le Beaver Club et le départ de Michel Busch

				Il était comme le pape de la restauration et celui que tout le monde appelait Michel. Il est parti et on ferme cette institution un peu vieillotte du Reine Elizabeth.

				Le Beaver Club, fermé

				L’Auberge Saint-Gabriel, sans Gonzalez

				On a longuement associé cet enfant terrible des cuisines au succès de l’Auberge Saint-Gabriel. Il quitte pour, on l’espère, nous faire revivre ses coups de cœur gourmands ailleurs.

				L’Auberge Saint-Gabriel, Cliquez ici

				Arëm : sitôt ouvert, sitôt fermé

				Allez donc savoir pourquoi certains restaurants comme Arëm osent se lancer avec grands tambours et trompettes dans le monde de la restauration montréalaise. Ouvert avec faste en janvier 2014 et fermé à peine six mois plus tard, il est reparti sur son tapis volant chargé d’épices, d’ailleurs peut-être trop fortes pour Montréal.

				Arëm, fermé

			

		

	
		
			
				Pour vous aider à choisir

				Mes coups de coeur 
(pour l’ensemble de leur oeuvre)

				
						Barcola Bistro Cliquez ici

						Café Sardine / Iwashi Cliquez ici

						Les coudes sur la table Cliquez ici

						Graziella Cliquez ici

						Ikanos Cliquez ici

						Laloux Cliquez ici

						Restaurant Gandhi 
Cliquez ici

						Wellington Cliquez ici

				

				Pour l’audace en cuisine

				
						Barcola Bistro Cliquez ici

						Chez Lionel Cliquez ici

						Impasto Cliquez ici

						Jun I Cliquez ici

						Laloux Cliquez ici

						Lawrence Cliquez ici

						Le Club Chasse et Pêche Cliquez ici

						Le Petit Tsukiji 
Cliquez ici

						Les 400 Coups Cliquez ici

						Majestique Cliquez ici

						Mercuri Montréal Cliquez ici

						Pastaga Cliquez ici

						Park Cliquez ici

						Pyrus Bistro Cliquez ici

						Restaurant Mile-Ex Cliquez ici

						Toqué! Cliquez ici

				

				Pour la carte des vins

				
						Accords Cliquez ici

						Chez la Mère Michel Cliquez ici

						Decca 77 Cliquez ici

						Ferreira Café Cliquez ici

						Graziella Cliquez ici

						Helena Cliquez ici

						Jun I Cliquez ici

						L’Express Cliquez ici

						Le Club Chasse et Pêche Cliquez ici

						Le Filet Cliquez ici

						Les Trois Petits Bouchons Cliquez ici

						Portus Calle Cliquez ici

						Toqué! Cliquez ici

				

				Pour apporter son vin

				
						Bagatelle Bistro Cliquez ici

						Carte Blanche Cliquez ici

						État-Major Cliquez ici

						La Colombe Cliquez ici

						La Prunelle Cliquez ici

						Le Quartier Général Cliquez ici

						Restaurant Tandem Cliquez ici

						Wellington Cliquez ici

				

				Pour le rapport qualité/prix

				
						Au Cinquième Péché Cliquez ici

						Beaver Hall Cliquez ici

						Bistro sur la Rivière Cliquez ici

						Casa Tapas Cliquez ici

						Chez Lionel Cliquez ici

						Chez Victoire Cliquez ici

						Ikanos Cliquez ici

						La Famille Cliquez ici

						Le St-Urbain Cliquez ici

						Restaurant Gus Cliquez ici

						Soy Cliquez ici

						Wellington Cliquez ici

				

				Pour le décor

				
						Big in Japan Cliquez ici

						Birks Café par Europea Cliquez ici

						Café Grévin par Europea Cliquez ici

						Europea Cliquez ici

						Ferreira Café Cliquez ici

						Helena Cliquez ici

						Hot Dog Café Cliquez ici

						Il Pagliaccio Cliquez ici

						La Coupole Cliquez ici

						Le Club Chasse et Pêche Cliquez ici

						Le Filet Cliquez ici

						Mercuri Montréal Cliquez ici

						Racines Cliquez ici

						Toqué! Cliquez ici

				

				Pour la terrasse

				
						Boca Iberica Cliquez ici

						Boris Bistro Cliquez ici

						Chez Lionel Cliquez ici

						La Coupole Cliquez ici

						Le Café Cherrier Cliquez ici

						Le Contemporain 
Cliquez ici

						Le Jardin Nelson Cliquez ici

						Le Richmond Cliquez ici

						Le Valois Cliquez ici

						Leméac Café Bistrot Cliquez ici

						Renoir Cliquez ici

				

				Pour l’ambiance branchée

				
						Au Pied de Cochon Cliquez ici

						Bar Furco Cliquez ici

						Birks Café par Europea Cliquez ici

						Brasserie T! Cliquez ici

						Decca 77 Cliquez ici

						Graziella Cliquez ici

						Grinder Cliquez ici

						Helena Cliquez ici

						Hôtel Herman Cliquez ici

						Impasto Cliquez ici

						Joe Beef Cliquez ici

						Laurie Raphaël Montréal Cliquez ici

						L’Auberge Saint-Gabriel Cliquez ici

						Le Garde-Manger 
Cliquez ici

						Le Filet Cliquez ici

						Majestique Cliquez ici

						Manitoba Cliquez ici

						Mercuri Montréal Cliquez ici

						Portus Calle Cliquez ici

						Taverne F Cliquez ici

				

				Pour l’atmosphère décontractée

				
						Bier Markt Cliquez ici

						Bistro sur la Rivière Cliquez ici

						Brasserie Central Cliquez ici

						Café Sardine / Iwashi  Cliquez ici

						Casa Tapas Cliquez ici

						Chez ma grosse truie chérie Cliquez ici

						Hot Dog Café Cliquez ici

						Kitchen Galerie  Cliquez ici

						La Famille Cliquez ici

						La Prunelle Cliquez ici

						Le Chasseur Cliquez ici

						Le Comptoir Charcuteries et Vins Cliquez ici

						Les coudes sur la table Cliquez ici

						Nora Gray Cliquez ici

						Pintxo Cliquez ici

						Primi Piatti Cliquez ici

						Restaurant Tandem Cliquez ici

						Restaurant Vallier Cliquez ici

						Tri Express Cliquez ici

				

				Pour un repas en tête-à-tête

				
						Barcola Bistro Cliquez ici

						Brasserie Central Cliquez ici

						Carte Blanche Cliquez ici

						Decca 77 Cliquez ici

						Europea Cliquez ici

						Ikanos Cliquez ici

						La Chronique Cliquez ici

						La Coupole Cliquez ici

						Le Pois Penché Cliquez ici

						Le Serpent Cliquez ici

						Portus Calle Cliquez ici

						Sata Sushi Cliquez ici
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						Ariel Cliquez ici

						Brasserie Central Cliquez ici

						Bonaparte Cliquez ici

						Chez L’Épicier Cliquez ici

						Ikanos Cliquez ici

						La Coupole Cliquez ici

						Laloux Cliquez ici

						Le Club Chasse et Pêche Cliquez ici

						Le Montréalais 
Cliquez ici

						Le Richmond Cliquez ici

						Le Serpent Cliquez ici

						Milos Cliquez ici

						Renoir Cliquez ici

						Ridi Bar Ristorante Cliquez ici

				

				Pour les noctambules

				
						Alexandre et fils Cliquez ici

						Bier Markt Cliquez ici
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						L’Express Cliquez ici

						Leméac Café Bistrot Cliquez ici

						Majestique Cliquez ici
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						Au Pied de Cochon Cliquez ici

						Beaver Hall Cliquez ici

						Bouillon Bilk Cliquez ici
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						Ferreira Café Cliquez ici

						Graziella Cliquez ici

						Jun I Cliquez ici
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						Bistro Cocagne Cliquez ici

						Bonaparte Cliquez ici

						Brasserie T! Cliquez ici

						Chez L’Épicier Cliquez ici

						Helena Cliquez ici

						Holder Cliquez ici

						Impasto Cliquez ici

						Jardin Sakura Cliquez ici

						Laloux Cliquez ici

						L’Auberge Saint-Gabriel Cliquez ici

						Lawrence Cliquez ici
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Cliquez ici

						Leméac Café Bistrot Cliquez ici

						Le Mitoyen Cliquez ici
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Cliquez ici

						Les 400 Coups Cliquez ici
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Cliquez ici
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Cliquez ici
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						Pyrus Bistro Cliquez ici
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						Accords Cliquez ici

						Alexandre et fils Cliquez ici

						Ariel Cliquez ici

						Au Cinquième Péché Cliquez ici

						Bagatelle Bistro Cliquez ici

						Barcola Bistro Cliquez ici

						Birks Café par Europea Cliquez ici

						Bistro V Cliquez ici

						Boca Iberica Cliquez ici

						Brasserie Central Cliquez ici 

						Café Sardine / Iwashi Cliquez ici

						Carte Blanche Cliquez ici

						Chez La Mère Michel Cliquez ici

						Chez Lionel Cliquez ici
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						Chez ma grosse truie chérie Cliquez ici

						Decca 77 Cliquez ici

						Hôtel Herman Cliquez ici

						Ikanos Cliquez ici

						Il Pagliaccio Cliquez ici

						Joe Beef Cliquez ici

						Kaisen Sushi Bar et Restaurant Cliquez ici

						La Colombe Cliquez ici

						La Coupole Cliquez ici
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						Le Café Cherrier Cliquez ici
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						Le Comptoir Charcuteries et Vins Cliquez ici
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						Le Pois Penché Cliquez ici

						Le Richmond Cliquez ici
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						Le St-Urbain Cliquez ici

						Le Valois Cliquez ici

						Les Cons Servent Cliquez ici

						Les coudes sur la table Cliquez ici

						L’Express Cliquez ici

						Maison Indian Curry Cliquez ici

						Majestique Cliquez ici

						Manitoba Cliquez ici

						Mikado Cliquez ici

						Moishes Cliquez ici

						Osteria Venti Cliquez ici

						Pastaga Cliquez ici

						Pintxo Cliquez ici

						Racines Cliquez ici

						Renard artisan bistro Cliquez ici

						Restaurant Gus Cliquez ici

						Restaurant 
L’un des Sens Cliquez ici

						Restaurant SU Cliquez ici

						Restaurant Tandem Cliquez ici

						Tapas 24 Cliquez ici

						Tapeo Cliquez ici

						Tri Express Cliquez ici

						Van Horne Cliquez ici

						Vertige Cliquez ici

						Wellington Cliquez ici

				

			

		

	OEBPS/images/page1_fmt.jpeg
ULYSSE





OEBPS/images/Maisonneuve(6083)_fmt.jpeg
mﬂl |

|‘|I||‘\‘





OEBPS/images/Quartier-latin_Village_fmt.jpeg
, i
’
’
/
’
/
R Q
T ’
1 ! | ‘200 00m
L] O - rue Larivi
Square ROOKE o Ontart (S FRONTENAC [
Saint-Louis >
Q
e
u "%
2.
®4
Q
’
'/
1 = .
1
,
E
1 I P
X VILLAGE -
H ; -
BERRI-UQAM i s =
| B Fifi~===--no_______ BEAUDRY ____.--
- \ b Emilie- —— e
“l Gamelin
(!
o






cover.jpeg
£o ’
Montréal 1
%O?W ./{/{0“@2015

==
RESTOS

boutiques |
gourmandes

livre numenque ULYSSE

E—





OEBPS/images/Milton-Parc_Main(6083)_fmt.jpeg
Q lll =l
L u' Illlllll |||l|

_A\ ST ]

N-PAR Iﬁ:lﬂ‘h!l L

m;.um\n\illna‘





OEBPS/images/Canal-Lachine_Westmoun_fmt.jpeg
\CE-
HHHHH






OEBPS/images/Philippe-Molle_Bio(608_fmt.jpeg





OEBPS/images/Vieux-Montreal(6083)_fmt.jpeg
Champ-de-Mars

|

—
]

QUAISD






OEBPS/images/Centre-ville_GSM_VS(60_fmt.jpeg
RBROOKE
Parc du Mont-Royal ILTO! Square o)
PARC aint-Lou
Hopital ti”'r‘fa q
- L utherfore !
[2) Roval Victor GOLDE e
iQU E g
 av. duDocteur - 3 =t
A 16 in TS ; :
gk ‘%‘%/ 2 % E Eoe \Universite o _ ; il
(V) F\ ‘r [ Y [ LATIN 5
= PLACE-
‘ : 2 1 ; ES-ART: SF RI-UQAI
’\\r ® e12 v 20 - o 3 AINT-LAURE|
Tineol 26 F- ) : o 32¢
L1 De Mai o. McGILL o A
S Q. 6uy- T 21 ® 1% o |o, : S
ATWATER B ) \ \ \ ® 15 b 8 3
' l“ rue Sainte-Catherd Y, 6@ 3 ;o 1
: ’ = o e g =
1 Squan = |
1 CENTRE- Al
(T = oIS . )
| 1 [ 20 OI. " 33 g CHAMP-DE-MARS™
\-_— Place |
- L— e - duCanada 8 RE- i ARMES
| CTORIAO. - — ] ‘
1
' “ “/7 BO vsnrﬁ e
‘GEORGES- °
L INTER| NAL
¥ 4 t-Jac = o VICTORIA—
3 -






OEBPS/images/Plateau_Rosemont(6083)_fmt.jpeg
1 L]
UBIEN
RO
Marquette
0SEMONT
a
res
Parc
e siz-zﬂ_fn'd- 2
rier
LE- 5
.
8
u &
L £ 1
? : :
9
[]
)7
[ ]
7
L]
] 8,
Parc
leanne-
Mance q Parc
La Fontaine
[]
Square
R
80






OEBPS/images/toquedemi20pix_fmt.jpeg





OEBPS/images/Petite-Italie_Mile-End_fmt.jpeg





OEBPS/images/CoupDeCoeurMontrealGOU_fmt.jpeg





OEBPS/images/Region-de-Montreal(608_fmt.jpeg
'Gore oS
[
) . LAURENTI
Saint-Colomban .Saint- -
Mimbel.
Lachute Sainte-
o Scholastique o
Belle-kiviéxe.

aint-Jéréme

DES

Sainte-Thérése ®
Boisbriand ®

Sai
5 :
& Saint-Benoit- e— W Zélm

© Saint-Hermas (48]

de-Mirabel
Saint-Placide .
< Saint-Joseph-
dntar

La Plaine
.

Terrebonne
.

@

a

= i @/-/uéxr\,

>

10

N
A)

& Saint—Hyacinthe

20km

oo

Saint-Valérien- ®

Saint-Hilaire de-Milton
Saint-Jean-Baptiste (28]
Y,
L\ A -
~
= o Saint-Césaire Granby
= S
7 ® Candiac
ey @ Saint-Constant T
: Saint-Grégoire @
d
)
* Mercier @ CANTONS-
GJfambam g JIEST
Sainte-Martine o Saint-Rémi
. Brigham
e ‘
2]
MONTEREGIE ©ULYSSE






OEBPS/images/toque20pix_fmt.jpeg





