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[image: ] Entre cuisines créatives des
 quatre coins du monde et
 mets typiquement amé-
ricains, la scène culinaire
 new-yorkaise est un hom-
mage au cosmopolitisme. Au
 XIXe siècle, de nombreux Euro-
péens émigrent vers les Amériques et
 les ¾ de ces migrants passent par New York.
 Ils sont Anglo-Saxons, Allemands, Hollandais,
 Français, Italiens, Espagnols, Portugais, Polo-
nais… et emportent une partie de leur culture
 avec eux. Ainsi, pizzas et bagels, introduits res-
pectivement par les Italiens et les Juifs d'Europe
 de l'Est, sont devenus des plats typiques de la
 Grosse Pomme, tout comme les cheesecakes
 et les incontournables hot-dogs.
 Spécialités culinaires new-
yorkaises : de l'Europe à la Chine
 Le hot-dog est arrivé au XIXe siècle avec les bou-
chers allemands. Cet essentiel de la cuisine de
 rue n'est vraiment devenu new-yorkais qu'avec
 l'ajout de garniture à volonté : trait de mou-
tarde, pickles, choucroute et oignons grillés.
 Le bagel a pris sa forme actuelle à New York
 au début du XIXe siècle. C'est un anneau de pâte
 levée, bouilli, puis cuit au four, qui peut être tar-
tiné de divers ingrédients : graines de sésame,
 chocolat, fromage frais, saumon fumé…
 Le hamburger est connu dans le monde entier.
 Son nom fait référence à sa ville d'origine : Ham-
bourg, en Allemagne. Adopté et revisité par les
 Américains, il figure aujourd'hui au nombre des
 plats les plus mangés.
 La pizza, indéniablement italienne, a vu sa
 pâte s'affiner en franchissant l'Atlantique
 dans les années 1900. Dans une ville où tout
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