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Quelques astuces pour réussir les glaces maison Quels ingrédients choisir ? Pour garantir l’onctuosité de votre glace, la première garantie, c’est le choix de bons ingrédients! Lait, crème fraîche, fruits de saison, sucre, œufs de gros calibre constitueront la base de nombreuses recettes réussies. Puis-je préparer mon mélange à la dernière minute ? Plus votre mélange sera froid, plus le travail de la sorbetière sera rapide et satisfaisant. Pour les recettes nécessitant une chauffe d’aliments, pensez donc à bien laisser refroidir votre préparation! En revanche pour les recettes à base d’aliments frais, écoutez vos envies spontanées… Puis-je inventer ma recette ? Faites selon vos envies et les ingrédients à portée de main! Un principe : plus votre préparation sera lactée, plus votre résultat sera onctueux; plus votre préparation sera à base d’eau, plus votre résultat sera granité. Pourquoi ma glace n’est-elle pas dure ? Beaucoup de paramètres entrent en jeu (température ambiante, quantité, ingrédients, etc.). Si vous désirez une consistance plus solide, vous pouvez placer le bol quelques minutes au congélateur avant de servir. 04 // PRÉSENTATION MACHINE 






Pourquoi les glaces sont-elles meilleures à la sorbetière ?
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