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Whisky grey
À SERVIR DANS UN VERRE TUMBLER 
PRÉPARATION DIRECTEMENT DANS LE VERRE
4 cl de whisky écossais 
ou irlandais
8 cl de ginger ale 
type Canada Dry
1 brin de menthe
4 cl de thé  
Earl Grey
1 rondelle d’orange





 [image: ]1Faites infuser le thé pendant 1 minute 
dans un verre d’eau chaude. Laissez 
refroidir.
2 Dans un autre verre, effeuillez 
lamenthe et mettez la rondelle d’orange. 
Versez le whisky, 4 cl de thé, le ginger 
ale et terminez par 4 glaçons. Mélangez 
etdégustez.
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4 cl de vodka
2 cl de Cointreau
2 cl de jus  
d’airelle ou  
de cranberry
1 cl de jus  
de citron vert
Cosmopolitan
À SERVIR DANS UN VERRE À COCKTAIL OU À MARTINI 
PRÉPARATION AU SHAKER
1 zeste d’orange ou de mandarine





 [image: ]1Dans un shaker, versez la vodka, 
leCointreau et les jus de fruits.  
Ajoutez une poignée de glaçons. 
Refermez le shaker et agitez 
énergiquement pendant 30 secondes.
2 Versez le cocktail dans le verre 
autravers d’un tamis. Ajoutez 
 
le zeste d’agrume, puis dégustez.
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 [image: ]4 cl de vodka
2 cl de Grand Marnier
10 cl de jus d’orange 
 
fraîchement pressé,  
sans pulpe
Clockwork Orange
À SERVIR DANS UN VERRE TUMBLER 
PRÉPARATION DIRECTEMENT DANS LE VERRE
1 rondelle d’orange
+





 [image: ]1Dans le verre, versez le Grand Marnier,  
la vodka et le jus d’orange. 
2 Ajoutez 4 glaçons et la rondelle 
d’orange. Dégustez.
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Manhattan
À SERVIR DANS UN VERRE À COCKTAIL OU À MARTINI  
PRÉPARATION AU SHAKER
4 cl de whisky  
écossais ou irlandais
2 cl de vermouth rouge  
type Noilly Prat
5 gouttes de bitter  
type angostura
En option, 1 cerise à l’eau-de-vie





 [image: ]1Mettez une poignée de glaçons dans 
leshaker et versez le whisky, le vermouth 
et le bitter. 
2 Mélangez à l’aide d’une grande 
cuillère.
3 Versez le contenu du shaker dans le 
verre au travers d’un tamis Ajoutez en 
décoration, si vous en avez, une cerise 
àl’eau-de-vie.
13
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Americano
À SERVIR DANS UN VERRE OLD-FASHIONED 
PRÉPARATION DIRECTEMENT DANS LE VERRE
8 cl d’eau fortement 
gazeuse type Perrier
4 cl d’Aperol  
ou de Campari
2 cl de vermouth rouge  
type Noilly Prat
1 rondelle d’orange





 [image: ]1Dans le verre, mettez la rondelle 
d’orange et versez par-dessus lesalcools 
et l’eau gazeuse. 
2 Mélangez, ajoutez 4glaçons 
etdégustez.
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 [image: ]6 cl de whisky américain 
(bourbon ou whiskey)
6 gouttes de bitter  
type angostura
Mint Julep
À SERVIR DANS UN VERRE TUMBLER 
PRÉPARATION DIRECTEMENT DANS LE VERRE
1 brin de menthe
1 cuillerée à café 
desucre de canne blond
+





 [image: ]1Dans le verre, effeuillez la menthe et 
ajoutez le sucre. Écrasez délicatement 
pendant 30 secondes à l’aide d’un pilon 
 
ou du manche d’une cuillère en bois. 
Ajoutez ensuite le whisky et mélangez. 
2 Préparez de la glace pilée en mettant 
4à 5 glaçons dans un chiffon de cuisine 
propre. Recouvrez-les et écrasez-les 
àl’aide d’un rouleau à pâtisserie ou avec 
le fond d’une casserole.
3 Remplissez le verre de glace pilée, 
mélangez et dégustez.
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 [image: ]À SERVIR DANS UN VERRE OLD-FASHIONED 
PRÉPARATION DIRECTEMENT DANS LE VERRE
Whisky Highball
5 cl de whisky écossais 
ou irlandais
10 cl d’eau tonique  
type Schweppes
1 rondelle d’orange
½ rondelle de citron
+





 [image: ]1Dans le verre, mettez les ½ rondelles 
d’agrumes et le whisky. Mélangez, puis 
versez l’eau tonique. 
2  Ajoutez 4 glaçons et dégustez.
19
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À SERVIR DANS UN VERRE TUMBLER 
PRÉPARATION DIRECTEMENT DANS LE VERRE
Gin fizz
5 cl de gin
2 cl de sirop  
de sucre de canne
10 cl d’eau  
fortement gazeuse type Perrier
½ citron vert





 [image: ]1Coupez le ½ citron vert en deux. Dans 
le verre, pressez un quartier decitron 
vert, puis ajoutez le sirop de sucre 
decanne et le gin. 
2 Mettez le deuxième quartier de citron 
vert en entier dans le verre, versez l’eau 
gazeuse et terminez par 4 glaçons. 
21





 [image: ]À SERVIR DANS UN VERRE TUMBLER 
PRÉPARATION AU SHAKER
Ramos Gin fizz
5 cl de gin
2 cl de sirop  
de sucre de canne
2 cl de crème  
fraîche liquide
10 cl d’eau  
fortement gazeuse  
type Perrier
1 blanc d’œuf
½ citron vert
+





 [image: ]1 Coupez le ½ citron vert en deux. Dans 
un shaker garni de glaçons, versez le 
gin, puis pressez un quartier decitron 
vert. Ajoutez le sirop de sucre de canne, 
lacrème fraîche liquide et le blanc 
d’œuf. Refermez le shaker et remuez 
vigoureusement durant 1 minute.
2 Mettez le deuxième quartier de citron 
vert en entier dans le verre. Versez 
lecocktail et allongez-le avec l’eau 
gazeuse. Dégustez.
23
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