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 6  –  CAKES  SALÉS
 LISTE  DE  COURSES
 70  g  d'emmental  râpé
 150  g  d'olives  vertes
 dénoyautées
 200  g  de  jambon
 3  œufs
 CAKE  AUX  OLIVES
 ET  AU  JAMBON
 PRÉPARATION  :  15  MINUTES
 CUISSON  :  45  MINUTES
 POUR  6  PERSONNES
 180  g  de  farine  avec
 levure  incorporée
 15  cl  de  lait
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 1
 Préchauffez  le  four  à  180  °C
 (th.  6).  Dans  un  saladier,  mélangez
 les  œufs,  le  lait  et  3  cuil.  à  soupe
 d'huile  d'olive.
 2
 Coupez  les  olives  en  rondelles
 et  le  jambon  en  petits  cubes.
 3
 Mélangez  les  olives,  le  fromage
 et  le  jambon  avec  la  farine.  Ajoutez
 la  première  préparation  et  mélangez
 sans  insister.
 4
 Versez  dans  un  moule
 à  cake  beurré  et  enfournez
 pour  45  min.
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@ Préchauffez le four a 180 °C
(th. 6). Dans un saladier, mélangez
les ceufs, le lait et 3 cuil. a soupe
d’huile d'olive.

@ Coupez les olives en rondelles
et le jambon en petits cubes.

© Mélangez les olives, le fromage
et le jambon avec la farine. Ajoutez

la premiére préparation et mélangez
sans insister.

@ Versez dans un moule
a cake beurré et enfournez
pour 45 min.
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