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À propos des auteurs

Denis Saverot

Né à Mâcon, au pied du vignoble de Saint-Véran et de Pouilly-Fuissé, Denis Saverot, 47 ans, ne pouvait que devenir un amateur de vin. Il a fait de son plaisir un métier : ancien reporter à France Soir puis à Capital, il dirige aujourd’hui la rédaction de La Revue du vin de France, le premier magazine européen consacré au vin, à tous les vins. Autant dire l’un des plus agréables métiers de la République !

 


 


Benoist Simmat

Benoist Simmat, 38 ans, est né fort loin des vignes : Paris XVIe. Mais il s’est rattrapé depuis, puisque, journaliste-reporter au Journal du Dimanche pendant dix ans, il en a profité pour écumer les vignobles, notamment bordelais et ligérien. Il est aujourd’hui auteur indépendant, scénariste (Robert Parker, Les Sept péchés capitaux, Les Caves du cac 40…) et a rejoint plusieurs publications de référence comme La Revue du vin de France ou L’Express.

 


 


Alexis Goujard

Alexis Goujard, 24 ans, sillonne le vignoble français depuis l’âge de 16 ans. Il a démarré à Cuisine et Vins de France avant d’intégrer La Revue du vin de France en prenant la lourde responsabilité d’en tenir la cave ! Chaque année, 30 000 échantillons testés par le Comité de dégustation de la RVF passent entre ses mains. Chroniqueur et dégustateur, il collabore également au Guide des meilleurs vins à moins de 20 €.
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Troisième partie - Les meilleurs vins à acheter cette année : 2009, 2010 et 2011

Chapitre 12 - Alsace

Domaine Jean-Paul Schaffhauser Riesling Cuvée Particulière 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Jean-Claude Koehler Riesling Cuvée Particulière 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Jean-Marie Haag Sylvaner vieilles vignes 2010 (Alsace, blanc sec)

Léon Faller Pinot noir 2009 (Alsace, rouge)

Laurent Barth Pinot d’Alsace 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Edelweiss-Hubert Blumstein Riesling 2009 (Alsace, blanc sec)

Domaine Raymond Engel et fils Pinot gris 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Kuentz-Bas Riesling 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Jean-Baptiste Adam Riesling Réserve 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Rolly-Gassmann Riesling 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Roland Schmitt Riesling Glintzberg 2010 (Alsace, blanc sec)

Riestch (Crémant d’Alsace, blanc effervescent)

Domaine Paul Kubler Pinot blanc K 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Albert Mann Pinot blanc Auxerrois 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Gérard Neumeyer Les Hospices Riesling 2010 (Alsace, blanc demi-sec)

Laurent Barth Muscat d’Alsace 2010 (Alsace, blanc sec)

Clément Klur Gentil de Katz 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Pierre-Henri Ginglinger Gewurztraminer 2011 (Alsace, blanc sec)

Domaine Sipp-Mack Muscat 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Lucien Albrecht Auxerrois Balthazar 2010 (Alsace, blanc sec)

Clément Klur (Crémant d’Alsace, blanc effervescent)

Domaine Zinck Pinot gris Terroir 2010 (Alsace, blanc sec)

Valentin Zusslin Riesling Bollenberg 2009 (Alsace, blanc)

Domaine Loew Sylvaner Vérité 2010 (Alsace, blanc sec)

Domaine Paul Blanck Muscat 2011 (Alsace, blanc sec)

Domaine Léon Boesch Gewurztraminer Breitenberg 2010 (Alsace, blanc sec)

Camille Braun Rouge d’Alsace 2009 (Alsace, rouge)

Riestch Riesling 2009 (Alsace Grand Cru Zotzenberg, blanc sec)

Francis Beck & fils Riesling Vendanges tardives 2010 (Alsace Grand Cru Hertenstein, blanc liquoreux)



Chapitre 13 - Beaujolais

Domaine Dominique Jambon 2011 (Morgon, rouge)

Domaine Piron Domaine de la Chanaise 2010 (Beaujolais-Villages, rouge)

Georges Dubœuf 2011 (Saint-Amour, rouge)

Domaine Hubert Lapierre Vieilles Vignes 2010 (Chénas, rouge)

Domaine de la Chapelle des Bois Bel Air 2010 (Fleurie, rouge)

Château des Jean-Loron Les Gandelins 2010 (Chénas, rouge)

Domaine de La Madone 2010 (Fleurie, rouge)

Domaine Louis Claude Desvignes Côte du Py 2009 (Morgon, rouge)

Maison P-U-R Quartz et Sable 2011 (Beaujolais-Villages, rouge)

Domaine du Niagara 2010 (Fleurie, rouge)

Domaine Laurent Martray Vieilles Vignes 2010 (Brouilly, rouge)

Domaine des Terres Dorées Ancienne 2011 (Beaujolais, rouge)

Domaine des Nugues Blanc 2011 (Beaujolais-Villages, blanc sec)

Domaine Robert Perroud Enfer des Balloquets 2011 (Brouilly, rouge)

Domaine Labruyère Grande Cuvée 2010 (Moulin-à-Vent, rouge)

Clos de Mez La dot 2009 (Fleurie, rouge)

Château de la Chaize Réserve de la Marquise 2010 (Brouilly, rouge)

Domaine Chignard Cuvée Spéciale 2009 (Fleurie, rouge)

Domaine Marcel Lapierre 2010 (Morgon, rouge)

Château du Moulin-à-Vent 2010 (Moulin-à-Vent, rouge)



Chapitre 14 - Bordeaux

Château Junayme 2009 (Fronsac, rouge)

Château La Verrière 2009 (Bordeaux supérieur, rouge)

Château Belle-Garde Cuvée élevée en fût de chêne 2009 (Bordeaux, rouge)

Château La Fleur Canon 2009 (Canon-Fronsac, rouge)

Château Lathibaude 2010 (Graves-de-Vayres, blanc sec)

Château Lesparre 2009 (Graves-de-Vayre, rouge)

Château Cailleteau Bergeron Fût de chêne 2009 (Blaye Côtes de Bordeaux, rouge)

Château Fleur Haut-Gaussens 2009 (Bordeaux supérieur, rouge)

Château Larteau 2009 (Bordeaux supérieur, rouge)

Château Fougas Maldoror 2009 (Côtes-de-Bourg, rouge)

Château Haut-Macô 2009 (Côtes-de-Bourg, rouge)

Château Canon 2009 (Canon-Fronsac, rouge)

Château Sainte-Barbe 2010 (Bordeaux supérieur, rouge)

Château Soleil 2009 (Puisseguin-Saint-Émilion, rouge)

Château Ampélia 2009 (Castillon Côtes de Bordeaux, rouge)

Château Tire-Pé La Côte 2010 (Bordeaux, rouge)

Château La Bouade Cuvée Coccinelle 2009 (Sauternes, blanc)

Château Lafon-Rochet Les Pèlerins 2008 (Saint-Estèphe, rouge)

Domaine du Noble 2009 (Loupiac, blanc)

Château L’Inclassable 2009 (Médoc, rouge)

Clos de la Cure 2009 (Saint-Émilion Grand Cru, rouge)

Château Soutard Les Jardins de Soutard 2009 (Saint-Émilion Grand Cru, rouge)

Château Pétrus Gaïa 2009 (Bordeaux, blanc)

Ad Vitam Æternam 2009 (Bordeaux rouge)

Château Grand-Corbin Manuel 2009 (Saint-Émilion Grand Cru, rouge)

Château La Haye 2008 (Saint-Estèphe, rouge)

Château Béard-La Chapelle 2009 (Saint-Émilion Grand Cru, rouge)

Château Fontenil 2009 (Fronsac, rouge)

Château Dassault 2009 (Saint-Émilion grand cru, rouge)

Château Les Justices 2009 (Sauternes, blanc)

Château Le Bon Pasteur 2009 (Pomerol, rouge)

Château Cos d’Estournel 2009 (Saint-Estèphe, rouge)



Chapitre 15 - Bourgogne

Vignerons des Terres Secrètes Croix-Jarrier 2010 (Mâcon-Villages Verzé, blanc sec)

Vitteaut-Alberti (Crémant de Bourgogne, blanc effervescent)

Domaine du Chardonnay 2010 (Petit Chablis, blanc sec)

Domaine Pascal Bouchard Blancs Cailloux 2011 (Petit Chablis, blanc sec)

Domaine Roger Lassarat La Roche 2010 (Mâcon Vergisson, blanc sec)

Château de Corton André Réserve chardonnay 2010 (Bourgogne, blanc sec)

Merlin La Roche Vineuse 2010 (Mâcon-Villages, blanc sec)

Domaine Samuel Billaud 2010 (Chablis, blanc sec)

Domaine La Soufrandise Le Ronté 2010 (Mâcon-Fuissé, blanc sec)

Domaine Laroche Saint-Martin 2010 (Chablis, blanc sec)

Bret Brothers La Martine 2010 (Mâcon-Uchizy, blanc sec)

Domaine Guillot-Broux 2010 (Mâcon-Villages, blanc sec)

Domaine Edmond Cornu 2010 (Bourgogne, rouge)

Domaine Ragot Vieilles Vignes 2010 (Givry, rouge)

Domaine Bart Les Echézots 2010 (Marsannay, rouge)

Domaine de la Soufrandière Le Clos de Grand-Père 2010 (Mâcon-Villages, blanc sec)

Domaine Pattes Loup 2010 (Chablis, blanc sec)

Domaine Henri et Gilles Buisson La Perrière 2010 (Saint-Romain, blanc sec)

Decelle-Villa 2010 (Saint-Véran, blanc sec)

Domaine Chevrot et fils Les Clos Roussots 2010 (Maranges 1er cru, rouge)

Domaine Theulot-Juillot La Cailloutte 2010 (Mercurey Premier Cru, rouge)

Domaine Chevalier Père et Fils 2010 (Ladoix, blanc sec)

Domaine François Raquillet Les Naugues 2010 (Mercurey Premier Cru, rouge)

Domaine Isabelle et Denis Pommier Fourchaume 2010 (Chablis Premier Cru, blanc sec)

Domaine Tollot-Beaut 2010 (Chorey-les-Beaune, rouge)

Domaine Thibert Père et fils Bois de Fée 2010 (Saint-Véran, blanc sec)

Domaine Prieur-Brunet Morgeot 2010 (Chassagne-Montrachet Premier Cru, rouge)

Alex Gambal Les Murgers des Dents de Chien 2009 (Saint-Aubin Premier Cru, blanc sec)

Domaine Henri et Gilles Remoriquet Les Allots 2010 (Nuits-Saint-Georges, rouge)

Domaine Thierry Mortet 2010 (Gevrey-Chambertin, rouge)

Château de la Crée Les Tillets 2010 (Meursault, blanc sec)

Domaine Bernard Moreau et fils Morgeot 2010 (Chassagne-Montrachet, blanc sec)



Chapitre 16 - Corse

Domaine de Piana 2010 (Vin de Corse, rouge)

Domaine du Mont Saint-Jean Castellu Vecchiu 2010 (Vin de Corse, rouge)

Domaine Pero Longo Équilibre 2010 (Sartène, rouge)

Clos Fornelli 2010 (Vin de Corse, rouge)

Domaine Renucci Vignola 2010 (Calvi, blanc sec)

Clos d’Alzeto 2010 (Ajaccio, rouge)

Clos d’Alzeto 2010 (Ajaccio, blanc sec)

Domaine de Torraccia Niellucciu (Porto-Vecchio, rouge)

Clos Nicrosi 2010 (Muscat du Cap Corse, blanc doux naturel)

Domaine Santamaria DS 2011 (Patrimonio, blanc sec)

Nicolas Mariotti Bindi 2011 (Patrimonio, blanc sec)

Domaine Comte Abbatucci Faustine 2009 (Ajaccio, rouge)

Domaine Casabianca Moderato 2011 (Muscat du Cap Corse, blanc doux naturel)

Domaine Giudicelli Cuvée Tradition 2010 (Patrimonio, rouge)

Domaine U Stiliccionu Kalliste 2009 (Ajaccio, rouge)

Domaine d’Alzipratu 2011 (Calvi Pumonte, blanc sec)

Domaine Vaccelli Granit (Ajaccio, blanc sec)



Chapitre 17 - Languedoc

Domaine Rosier Charmes du Soleil (Blanquette de Limoux, blanc effervescent)

Domaine des Crès Ricards Syrah 2010 (Pays d’Oc IGP, rouge)

Domaine La Fadèze Terret 2010 (Pays d’Oc IGP, blanc sec)

Domaine du Grand Crès Le Cabernet 2009 (Pays d’Oc IGP, rouge)

Domaine de Malavieille 2009 (Pays d’Oc IGP, rouge)

Mas des Cabres Terres d’Aspères 2010 (Languedoc, rouge)

Château de Pennautier 2010 (Cabardès, rouge)

Les Vignerons de Sieur d’Arques Brut rosé (Crémant de Limoux, rosé effervescent)

Domaine de Ventenac 2011 (Pays d’Oc IGP, rosé)

Mas des Brousses Chasseur des Brousses (Pays d’Oc IGP, rouge)

Château Ollieux Romanis Classique 2010 (Corbières, rouge)

Antech Brut nature (Blanquette de Limoux, blanc effervescent)

Domaine Boudau Muscat 2011 (Vin de pays des Côtes catalanes, blanc sec)

Cave d’Embres-et-Castelmaure Les Mécaniques 2010 (Corbières, rouge)

Château Rives-Blanques Blanc de Blancs 2009 (Crémant de Limoux, blanc effervescent)

Domaine des Lanes 2010 (Corbières, blanc)

Clos du Gravillas Sous les Cailloux des Grillons 2010 (Côtes de Brian IGP, rouge)

Château Ollier-Taillefer Grande Réserve 2009 (Faugères, rouge)

Domaine du Pas de l’Escalette Les Petits Pas 2011 (Coteaux du Languedoc, rouge)

Château d’Anglès Classique 2009 (Coteaux du Languedoc La Clape 2009, rouge)

Clos de l’Anhel Les Terrassettes 2009 (Corbières, rouge)

Mas des Chimères Nuit Grave 2009 (Coteaux du Languedoc Terrasses du Larzac, rouge)

Château Capion Le Colombier 2010 (Coteaux du Languedoc, blanc sec)

Domaine Les Eminades Silice 2010 (Vin de pays Coteaux de Fontcaude, blanc sec)

Château L’Hospitalet Art de Vivre 2010 (Coteaux du Languedoc, blanc sec)

Domaine Navarre Cuvée Olivier 2010 (Saint-Chinian, rouge)

Château La Baronne Les Chemins Grenache gris 2010 (Vin de pays de Hauterive, blanc sec)

Domaine de Mouscaillo 2010 (Limoux, blanc sec)

Domaine de La Terrasse d’Élise Le Pradel 2009 (Vin de pays de l’Hérault, rouge)



Chapitre 18 - Loire

Complices de Loire Pointe d’Agrumes 2011 (Touraine, blanc sec)

Domaine de La Pépière Les Gras Moutons 2010 (Muscadet Sèvre et Maine sur Lie, blanc sec)

Clos Saint-Fiacre 2011 (Orléans, blanc sec)

Alain et Mathieu Mabillot Mont Cocu 2011 (Reuilly, blanc sec)

Domaine Luneau-Papin Folle Blanche 2011 (Gros Plant du Nantais, blanc sec)

Château du Coing de Saint-Fiacre L’Ancestrale 2006 (Muscadet Sèvre et Maine, blanc sec)

Domaine de La Cotelleraie 2011 (Saint-Nicolas-de-Bourgueil, rouge)

Domaine Pierre Martin Chavignol 2011 (Sancerre, blanc sec)

Les Roches Sèches 2010 (Anjou, rouge)

Château de Coulaine 2011 (Chinon, rouge)

Les Roches Sèches Le Jeau 2010 (Anjou, blanc sec)

Domaine La Folie Lucé Encore 2010 (Saumur-Champigny, rouge)

Domaine des Pothiers Vertige 2011 (Vin de pays d’Urfé, rouge)

Clos Saint-André 2010 (Fiefs vendéens, blanc sec)

Domaine de L’Oubliée Notre histoire 2009 (Bourgueil, rouge)

Marie Thibault-Cabrit La Roue qui tourne 2010 (Vin de France Pétillant naturel, blanc effervescent)

Domaine de Montgilet Les Trois Schistes 2010 (Coteaux-du-Layon, blanc liquoreux)

Domaine de La Moussière 2011 (Sancerre, blanc sec)

Domaine de Bellivière Les Rosiers 2010 (Jasnières, blanc sec)

Éric Morgat 2009 2009 (Savennières, blanc sec)



Chapitre 19 - Provence

Domaine du Clos d’Alari Grand Clos 2011 (Côtes-de-Provence, rosé)

Château Bas Pierres du Sud 2011 (Coteaux d’Aix-en-Provence, blanc)

Domaine Saint-Andrieu 2011 (Côtes-de-Provence, rouge)

Domaine Dupéré-Barrera En Caractère 2010 (Côtes-de-Provence, rouge)

Château Barbanau L’Instant 2011 (Côtes-de-Provence, blanc)

Domaine Saint-Andrieu 2011 (Côtes-de-Provence, rosé)

Château Les Valentines 2011 (Côtes-de-Provence, rosé)

Château de Roquefort Les Genêts 2011 (Côtes-de-Provence, blanc)

Domaine Saint-André de Figuière Vieilles Vignes 2010 (Côtes-de-Provence, blanc)

Domaine du Bagnol 2011 (Cassis, blanc)

Domaine de l’Olivette 2011 (Bandol, rosé)

Domaine de Gavaisson 2011 (Côtes-de-Provence, rouge)

Domaine de La Bégude 2011 (Vin de France, rosé)

Clos Saint-Vincent 2011 (Bellet, rosé)

Domaine Gavoty Clarendon 2011 (Côtes-de-Provence, blanc)

Château Revelette Grand Rouge 2009 (Vin de pays des Bouches-du-Rhône, rouge)

Domaine de la Bégude 2009 (Bandol, rouge)

Château des Garcinières 2011 (Côtes-de-Provence, rosé)



Chapitre 20 - Rhône

Domaine La Romance 2011 (Côtes-du-Rhône Villages Chusclan, rosé)

Domaine de Verquière 2010 (Côtes-du-Rhône Villages Plan de Dieu, rouge)

Château Mas Neuf 2010 (Costières de Nîmes, rouge)

Domaine des Pasquiers 2010 (Côtes-du-Rhône Villages Sablet, rouge)

Château de Manissy 2011 (Tavel, rosé)

Domaine Kreydenweiss 2010 (Costières de Nîmes, rouge)

Marrenon Grand Marrenon 2010 (Luberon, rouge)

Clos des Grillons Esprit Libre 2010 (Côte-du-Rhône Villages Signargues, rouge)

Domaine de la Tuillère 2010 (Gigondas, rouge)

Domaine de Montine Émotion 2009 (Grignan Les Adhémar, rouge)

Domaine Brusset 2011 (Cairanne, blanc)

Domaine de la Ferme Saint-Martin Terres Jaunes 2010 (Beaumes-de-Venise, rouge)

Domaine Boisson 2010 (Côtes-du-Rhône Villages Massid d’Uchaux, rouge)

Domaine des Amadieu 2010 (Cairanne, rouge)

Domaine Maby 2011 (Tavel, rosé)

Domaine du Tunnel Marsanne 2011 (Saint-Péray, blanc sec)

Domaine Rouge-Bleu Mistral 2010 (Côtes-du-Rhône, rouge)

Domaine des Escaravailles 2010 (Rasteau, rouge)

Domaine Chaume Arnaud 2010 (Vinsobres, rouge)

Domaine du Cayron 2009 (Gigondas, rouge)

Domaine Alain Graillot 2009 (Saint-Joseph, rouge)

Domaine Les Bruyères Aux Bêtises d’Éloïse et Léa (Crozes-Hermitage, blanc)

Domaine Courbis 2009 (Saint-Joseph, rouge)

Domaine Christophe Pichon 2010 (Saint-Joseph, blanc)

Domaine du Tunnel 2009 (Cornas, rouge)

Domaine de Beaurenard 2009 (Châteauneuf-du-Pape, blanc sec)

Domaine Jean-Michel Gerin La Loye 2009 (Condrieu, blanc sec)

Domaine Pierre Gaillard 2009 (Côte-Rôtie, rouge)

Maison Chapoutier Monier de la Sizeranne 2010 (Hermitage, rouge)

Clos des Papes 2009 (Châteauneuf-du-Pape, rouge)



Chapitre 21 - Roussillon

Dom Brial Hélios 2011 (Côtes-du-Roussillon, rouge)

Cazes Le Canon du Maréchal 2011 (Côtes Catalanes IGP, rouge)

Arnaud de Villeneuve Vieilles Vignes 2011 (Côtes-du-Roussillon, blanc sec)

Domaine Bila-Haut M. Chapoutier Les Vignes de Bila-Haut 2010 (Côtes-du-Roussillon Villages, rouge)

Domaine des Gorges du Soleil 2010 (Côtes-du-Roussillon, rouge)

Château de Lacroix Muscat 2010 (Côtes catalanes IGP, blanc sec)

Domaine Boudau Le Clos 2011 (Côtes-du-Roussillon Villages, rouge)

Domaine du Chêne Les Grands-Mères 2010 (Côtes-du-Roussillon Villages, rouge)

Domaine Puig-Parahÿ Georges 2009 (Côtes-du-Roussillon, rouge)

Tramontane Wines Grenache 2010 (Côtes catalanes IGP, rouge)

Domaine Rouaud Barbacane 2011 (Côtes catalanes IGP, rouge)

Domaine Deveza Opus Instrumental 2009 (Côtes-du-Roussillon Villages, rouge)

Domaine La Tour Vieille Doux 2010 (Banyuls, blanc doux)

Domaine Laguerre EOS 2011 (Côtes-du-Roussillon, blanc sec)

Mas Cristine 2011 (Côtes-du-Roussillon, blanc sec)

Domaine Sarda-Malet Muscat de Rivesaltes 2009 (Muscat de Rivesaltes, blanc)

Clot de l’Oum La Compagnie des Papillons 2009 (Côtes-du-Roussillon Villages Caramany, rouge)

Mas Mudigliza Carminé 2009 (Côtes-du-Roussillon, rouge)

Riberach Synthèse 2011 (Côtes catalanes IGP, blanc)

Domaine Gauby Les Calcinaires 2009 (Côtes-du-Roussillon Villages, rouge)

Domaine des Schistes La Ceriseraie 2009 (Maury, vin doux naturel rouge)

Domaine Pouderoux Vendange 2010 (Maury, vin doux naturel rouge)

Domaine Madeloc Trémadoc 2009 (Collioure, blanc sec)

Domaine Padié Fleur de Cailloux 2011 (Côtes catalanes IGP, blanc sec)

Mas Amiel Vintage 2009 (Maury, Vin doux naturel rouge)

Coume del Mas Folio 2011 (Collioure, blanc sec)

Domaine de La Rectorie L’Argile 2011 (Collioure, blanc)

Domaine Danjou-Banessy Rancio 1955 (Rivesaltes, blanc)



Chapitre 22 - Sud-Ouest

Château Clos Mignon 2009 (Fronton, rouge)

Cave de Labastide Perlé 2011 (Gaillac, blanc perlé)

Cave du Marmandais Quézaco 2010 (Côtes du Marmandais, rouge)

Domaine de Sarrabelle 2009 (Gaillac, rouge)

Château de Viella Tradition 2009 (Madiran, rouge)

Domaine d’Escausses Cuvée des Drilles 2011 (Gaillac, rouge)

Château Monestier La Tour Cuvée de Navarre 2010 (Bergerac, rouge)

Domaine Chiroulet Terres blanches 2011 (IGP Côtes de Gascogne, blanc sec)

Domaine de l’Ancienne Cure Jour de Fruit 2010 (Pécharmant, rouge)

Domaine Haut-Campagnau Magnus 2010 (Vin de France, rouge)

Clos des Verdots 2010 (Bergerac, rouge)

Château de Chambert Fruité Intense 2009 (Cahors, rouge)

Domaine Le Roc La Folle Noire d’Ambat 2010 (Fronton, rouge)

Domaine Chiroulet La Côte d’Heux 2009 (IGP Côtes-de-Gascogne, blanc sec)

La cave d’Irouleguy Gorri d’Ansa 2009 (Irouleguy, rouge)

Château Lamartine 2010 (Cahors, rouge)

Clos Triguedina Petit Clos 2009 (Cahors, rouge)

Robert et Bernard Plageoles Braucol 2010 (Gaillac, rouge)

Mas del Périé Tu vin plus aux soirées 2010 (Vin de table, rouge)

Le Clos d’un Jour 2010 (Cahors, rouge)

Robert et Bernard Plageoles Loin de l’œil 2011 (Gaillac, blanc moelleux)

Clos Thou Cuvée Julie 2009 (Jurançon, blanc moelleux)

Château Viguerie de Beulaygue L’Enchanteur 2010 (Fronton, rouge)

Clos Lapeyre Vitatge Vielh 2008 (Jurançon, blanc sec)

Domaine Rotier Renaissance 2009 (Gaillac, blanc moelleux)

Château Jonc-Blanc Acacia (Vin de table, blanc sec)

Château Les Tours des Verdots 2008 (Monbazillac, blanc moelleux)

Château Tour des Gendres Contine périgourdine 2009 (Bergerac, blanc sec)

Domaine Arretxea Hegoxuri 2010 (Irouleguy, blanc sec)

Domaine Belmont 2009 (Vin de pays du Lot, rouge)

Domaine de Souch Moelleux 2009 (Jurançon, blanc moelleux)



Chapitre 23 - Champagne

Jean Velut Brut Tradition (Champagne, blanc effervescent)

Marin-Lasnier Brut (Champagne, blanc effervescent)

Yann Alexandre Brut Sélection (Champagne, blanc effervescent)

Prestige des Sacres Brut (Champagne, blanc effervescent)

Alfred Tritant Brut (Champagne, blanc effervescent)

Bernard Tornay Brut Rosé Vieille Réserve (Champagne, rosé effervescent)

Piollot Père et Fils Extra Brut Rosé

Lancelot-Pienne Brut Sélection (Champagne, blanc effervescent)

Pierre Moncuit Demi-sec Hugues de Coulmet

André Jacquart Brut Premier Cru Expérience

Pouillon et fils Brut Cuvée de Réserve

Janisson-Baradon Extra-Brut (Champagne, blanc effervescent)

Gonet-Médeville Brut Premier Cru, Blanc de Noirs (Champagne, blanc effervescent)

Veuve Fourny Brut Premier Cru Grande Réserve Vertus (Champagne, blanc effervescent)

Tarlant Brut Nature Zéro (Champagne, blanc effervescent)

Jean-Louis Vergnon Brut Conversation (Champagne, blanc effervescent)

Lallier Brut Grand Cru Grande Réserve (Champagne, blanc effervescent)

Ayala & co Brut Majeur (Champagne, blanc effervescent)

Pascal Doquet Brut Grand Cru, Blanc de Blancs (Champagne, blanc effervescent)

Deutz Brut Classic (Champagne, blanc effervescent)

Veuve Clicquot Ponsardin Brut Carte Jaune (Champagne, blanc effervescent)

Laherte frères Les 7 (Champagne, blanc effervescent)

Philippe Gonet Brut Rosé (Champagne, rosé effervescent)

Jacques Lassaigne Le Côtet (Champagne, blanc effervescent)

Fleury Brut 1996 (Champagne, blanc effervescent)

Moët & Chandon Brut Impérial (Champagne, blanc effervescent)

Pierre Péters Brut Grand Cru Les Chétillons 2004 (Champagne, blanc effervescent)

Drappier Brut Quatuor IV (Champagne, blanc effervescent)

Taittinger Brut Rosé Prestige (Champagne, rosé effervescent)

Bollinger Brut Grande Année 2002 (Champagne, blanc effervescent)



Chapitre 24 - Les vins de montagne

Château de La Violette Mondeuse 2011 (Vin de Savoie, rouge)

Domaine Jean-Noël Blard et fils 2011 (Roussette de Savoie, blanc sec)

Domaine Jean Vullien Mondeuse 2011 (Vin de Savoie, rouge)

Domaine Benoît Badoz Les Roussots (Côtes du Jura, blanc sec)

Domaine Désiré Petit Cuvée de Grozon 2011 (Côtes du Jura, blanc sec)

Domaine de Montbourgeau (Crémant du Jura, blanc effervescent)

Domaine Perrier père et fils Fleur de Roussanne 2011 (Chignin-Bergeron, blanc sec)

Domaine Philippe Vandelle La Chainai 2011 (L’Etoile, blanc sec)

Domaine de La Renardière Ploussard 2009 (Arbois-Pupillin, rouge)

Fruitière vinicole d’Arbois Béthanie (Crémant du Jura, blanc effervescent)

Domaine Grand Chardonnay 2011 (Côtes du Jura, blanc sec)

Domaine Frédéric Lornet Chardonnay 2011 (Arbois, blanc sec)

Domaine de la Petite Marne Trousseau 2011 (Côtes du Jura, rouge)

Domaine de la Petite Marne Les Creux d’Enfer 2011 (Côtes du Jura, blanc sec)

Domaine Eugène Carrel 2011 (Roussette de Savoie Marestel, blanc sec)

Les fils de Charles Trosset Harmonie 2009 (Vin de Savoie Arbin, rouge)

Domaine Belluard Brut Zéro Mont-blanc 2006 (Ayse méthode traditionnelle, blanc)

Domaine Jean Rijckaert Les Sarres 2011 (Côtes du Jura, blanc sec)

Domaine Labet Pinot Noir 2009 (Côtes du Jura, rouge)

Domaine Belluard Le Feu 2009 (Vin de Savoie Gringet, blanc sec)




Quatrième partie - Les vins d’ailleurs

Chapitre 25 - Les vins de nos voisins

Espagne

Beso de vino Tinto Seleccion 2009 (Cariñena, rouge)

Sumarroca Gran Reserva 2007 (Cava, blanc effervescent)

Quintaluna Verdejo 2010 (Rueda, blanc sec)

Bozeto de Exopto 2010 (Rioja, rouge)

Torres Vina Esmeralda 2011 (Catalunya, blanc sec)

Enate Chardonnay 234 2010 (Somontano, blanc sec)

Enate Tempranillo/Cabernet sauvignon 2005 (Somontano, rouge)

Elias Mora 2008 (Toro, rouge)

Torres Nerola 2009 (Catalunya, rouge)



Italie

Antigua 2010 (Monica di Sardegna, rouge)

Tenute Guicciardini Strozzi 2010 (Chianti, rouge)

Fertuna Plata 2009 (Toscane, blanc sec)

Cusumano Benuara 2010 (Sicilia IGT, rouge)



Slovénie

Steyer Ranina 2010 (blanc sec)

Santomas Mezzo forte 2007 (rouge)



Autriche

Umathum St Laurent 2007 (rouge)



Hongrie

Hetszolo Late Harvest 2007 (Tokaj, blanc demi-sec)

Samuel Tinon Szamorodni 2004 (Tokaj, blanc moelleux)



Croatie

Kabola Malvazija 2010 (blanc sec)

Tomic Plavac Mali 2007 (rouge)




Chapitre 26 - L’hémisphère Sud

Australie

Domaine Tournon & Chapoutier Shiraz or syrah 2009 (rouge)

D’Arenberg The Stump Jump 2009 (rouge)

D’Arenberg The Olive Grove / Chardonnay 2010 (blanc)

Domaine Terlato & Chapoutier Lieu-dit Malakoff 2008 (rouge)

Domaine Beechworth Ergo Sum… 2008 (rouge)



Nouvelle-Zélande

Saint-Clair Family Estate Sauvignon blanc 2009 (blanc)



Afrique du Sud

Domaine Lorenzon Chardonnay 2008 (blanc)




Chapitre 27 - Les Amériques

États-Unis

Pepperwood Grove Old wine Zinfandel 2008 (rouge)

Robert Mondavi Cabernet Sauvignon Private selection 2008 (rouge)



Chili

Baron Philippe de R Escudo Rojo 2009 (rouge)



Mexique

L.A. Cetto Zinfandel 2008 (rouge)

L.A. Cetto Nebbiolo 2004 (rouge)




Chapitre 28 - Au-delà de nos horizons…

Japon

Magrez-Aruga Koshu / Isehara 2009 (blanc)



Uruguay

Casa Magrez de Uruguay 2007 (rouge)



Israël

Gamla Sangiovese 2007 (Golan Heights, rouge)



Maroc

Alain Graillot Tandem 2009 (rouge)



Liban

Château Marsyas 2008 (Vallée de la Bekaa, rouge)





Cinquième partie - La partie des Dix

Chapitre 29 - Les Dix questions essentielles sur le vin

Où est réellement né le vin ? Et la culture qu’il a engendrée ?

Pourquoi le vin est-il aussi présent dans la liturgie chrétienne ?

Pourquoi la France est-elle réputée posséder le plus beau vignoble du monde ?

La qualité du processus de fabrication des vins s’améliore-t-elle ?

Pourquoi la consommation de vin décroît-elle actuellement en France ?

Peut-on comparer une bouteille à 5 € et une bouteille à 500 € ?

Pourquoi boire du vin est-il devenu un symbole de réussite dans la mondialisation ?

Pourquoi n’y a-t-il pas de chaîne de télé et de publicité sur le vin en France ?

Pourquoi les palais de la République entretiennent-ils des caves extraordinaires ?

Le vin peut-il servir à rapprocher les hommes et les civilisations ?



Chapitre 30 - Les Dix questions qui fâchent sur le vin

Le vin donne-t-il le cancer ?

Pourquoi les politiques français ne boivent-ils jamais de vin devant une caméra ?

Pourquoi les grands crus sont-ils devenus aussi recherchés que des œuvres d’art ?

Pourquoi le vin coûte-il si cher au restaurant ?

Pourquoi les milliardaires chinois payent-ils des milliers de dollars pour Lafite ?

Combien coûte réellement la production d’un très grand cru français ?

Le vin améliore-t-il les performances sexuelles ?

Pourquoi la France ne compte-t-elle aucune Danone ou L’Oréal du vin ?

Les vins « bio » ou « nature » existent-ils ?

Peut-on être alcoolique et amateur de vin ?



Chapitre 31 - Les Dix questions sur l’avenir de la viticulture mondiale

Les étiquettes seront-elles de plus en plus compliquées ?

Verra-t-on l’art de déguster du vin enseigné aux enfants à l’école ?

La Chine deviendra-t-elle le premier producteur mondial de vin ?

L’Inde, le Brésil et l’Indonésie seront-ils les géants du vin de demain ?

Le « meilleur vin du monde » sera-t-il éternellement français ?

Un « tsunami » peut-il détruire irrémédiablement le vignoble ?

Le vin sera-t-il produit dans tous les pays du monde, y compris le Groenland ?

Le goût du vin va-t-il changer dans l’avenir ?

Boira-t-on du vin dans l’espace, ou sur Mars ?



Chapitre 32 - Dix trucs malins pour sublimer votre vin

Aérez votre vin

Liquoreux, moelleux, portos : servez-les d’office

Choisir le bon verre

Et après un rouge ? Un blanc !

Goûter et vider son verre... dans un seau à glace

Conclure le repas au champagne

Mieux qu’un dessert, un sauternes

L’option magnum

Et pourquoi pas un vin étranger ?

Pas le temps de cuisiner : jouez les accords vins et fromage




Sixième partie - Annexes

Nos cavistes préférés : Bien acheter son vins pour les Nuls 2013

Les vingt livres sur le vin que nous aimons

Les vingt vignerons actifs sur la blogosphère

Renseignements pratiques



Index des vignerons

Index des domaines

Index des domaines par région

Vins d’ailleurs

Notes






Introduction

Bien acheter son vin pour les Nuls n’est pas un guide comme les autres. Parce qu’il s’adresse aux néophytes, aux débutants, aux novices – aux « primo-amateurs » oserait-on dire ! –, vous ne trouverez ni note, ni classement, ni complexe description organoleptique, et encore moins de jugements définitifs sur les centaines de vins que nous allons vous présenter.

En réalité, notre premier critère de choix pour ce guide est le plaisir : plaisir des sens bien sûr (goût, nez, sensation...), mais aussi plaisir du geste, plaisir des mots, plaisir de l’esprit qui façonnent le style d’une cuvée.

Disons-le tout net pour démarrer, il n’existe pas, selon nous, de meilleure approche. L’univers du vin ne peut et ne doit en effet être seulement élitiste : potasser de lourds grimoires n’est pas l’unique méthode pour pénétrer les secrets d’un bon vin. Lisez plutôt... les pages suivantes.

Bien acheter son vin pour les Nuls est donc, en premier lieu, un guide des vins « accessibles », c’est-à-dire des vins simples, aimables, amènes, faciles mais aussi des vins compréhensibles, disponibles, à portée d’un large public. Des vins qui reflètent sereinement leurs terroirs, des vins vendus dans des gammes de prix en général très raisonnables (même si nous ne nous cantonnons pas ici aux « premiers prix »). Des vins ciselés par des vignerons artisans, ce tour de main tellement français et admiré dans le monde entier.

Boire du bon vin a longtemps été un privilège, ce n’est fort heureusement plus le cas, autant en profiter. Pour aller à l’essentiel, nous vous recommandons d’abord des vignerons, avant de dresser une liste de vins à acquérir en priorité. Les vins fins ont partout leur place : à table pour recevoir ou discuter entre amis, au moment de trinquer entre collègues au bureau, à l’instant où deux amants concluent leur affaire, dans le salon des diplomates... La difficulté est souvent de savoir les choisir. Nous allons vous y aider.

Comment utiliser cet ouvrage

Ce guide est un livre de format pratique offrant toutes les clefs d’achat des bons vins pour ceux qui démarrent dans la dégustation. Il est prioritairement destiné à ceux qui ignorent tout de l’art d’appréhender une bouteille, de suivre le travail d’un vigneron, d’imaginer des accords mets-vins simples et efficaces, d’engager une discussion éclairée sur le vin, etc.

Les pages qui suivent se montreront particulièrement utile lors de certains moments-clefs : foires aux vins de septembre-octobre, réservations chez le caviste pour les agapes de fin d’année, virées chez le vigneron au printemps, achats de belles étiquettes à l’occasion d’une fête familiale… La liste sera aussi longue que votre curiosité.

Toutes les informations que vous lirez ici sont issues de l’expérience des deux concepteurs du guide : Denis Saverot et Benoist Simmat, tous deux spécialisés dans l’univers du vin (voir le « À propos des auteurs »), secondés par Alexis Goujard, qui exerce la fonction de « caviste » de La Revue du vin de France, le premier et plus ancien magazine spécialisé dans le vin en Europe, partenaire de cette première édition 2012.

Première partie : La boîte à outils pour apprivoiser le vin

Vos papilles vous démangent et vous rêvez maintenant de vous jeter dans le grand bain ? Commencez par réviser en douceur quelques notions de base de la dégustation des vins : quels cépages pour quels vins ? quels terroirs pour quels goûts ? comment bien orchestrer le service des belles bouteilles ? comment accorder les mets avec les vins ? où acheter et à quel moment ? comment conserver ses précieuses bouteilles ? quels sont les sujets de discussions favoris des amateurs ? etc.

D’un usage facile, cette « boîte à outil » très fonctionnelle vous sera d’une grande utilité pour démarrer.

Eh oui ! Le vin, c’est d’abord de la culture – dans les deux sens du terme –, mais ce n’est pas que ça. Certes, le vin est à la mode, en déguster permet d’accéder à un certain statut social. Le vin est donc partout : supermarchés, restaurants, cavistes, sites web, ventes aux enchères...

Cela signifie d’abord qu’il est facile de se tromper. Dans cette partie, nous allons donc vous expliquer où il est le plus judicieux d’acheter son vin, et aussi comment conserver au mieux ses précieuses bouteilles. Vous apprendrez par exemple que, oui, le caviste est le meilleur ami de l’amateur mais qu’aller au supermarché n’est pas forcément une mauvaise idée. Ou qu’il est tout à fait possible de faire vieillir dans de bonnes conditions un grand Bordeaux sans posséder de cave...


Deuxième partie : Les meilleurs vignerons de France pour les Nuls

Vous voilà plongés d’un coup au cœur du guide et de sa spécificité. À notre sens, la meilleure manière d’appréhender les vins et de commencer à les apprécier en connaisseurs reste de connaître sur le bout des doigts la liste des vignerons les plus méritants dans l’esprit des « Nuls ». Faites-nous confiance : ces vignerons (ou parfois ces « hommes du vin », directeurs de coopérative, managers particulièrement doués de belles maisons, maîtres de chai engagés…), nous les connaissons, nous vous les recommandons, nous vous racontons une ou deux bribes de leurs histoires personnelles – des petits portraits comme des tranches de vie –, ce, afin de vous faire goûter à un morceau de leur univers, de leur conception de la viticulture, de leurs vins tout simplement.

Ces quelques centaines de vignerons constituent le carnet d’adresses de base des Nuls.


Troisième partie : Les meilleurs vins à acheter cette année

2009 et 2010 sont considérés comme deux millésimes exceptionnels. Cela signifie que les grands vins produits ces deux années-là seront encore meilleurs que d’habitude. Et aussi que tous les autres vins auront un petit supplément d’âme, cet éclat particulier qui amplifiera le plaisir de ceux et celles qui les boiront. Nous avons également mis l’accent sur le dernier millésime disponible : le 2011, et avons donc sélectionné à votre intention plusieurs centaines de vins à acquérir en priorité dans ces trois millésimes. Ils proviennent souvent – mais pas toujours – des vignerons mis en avant dans la deuxième partie. Ces vins sont tous disponibles en magasins (cavistes, sites internet, grandes surfaces, foires aux vins, etc.), et ce dès la date de parution de ce guide.

Un conseil, un de plus : n’allez plus jamais faire vos « courses » sans ce Bien acheter son vin pour les Nuls (et utilisez les très pratiques index de fin d’ouvrage pour ne plus vous perdre devant les rayonnages des magasins).


Quatrième partie : Les vins d’ailleurs

C’est un paradoxe assez rarement souligné : alors que le vin « à la française » a donné le la à la mondialisation des belles bouteilles, notre pays est resté pratiquement fermé aux vins étrangers. Les Français, il est vrai, disposent d’un vignoble unique et monde, par sa taille et sa qualité, sa diversité, surtout : nous avons calculé que ce sont près de... 500 000 nouvelles étiquettes qui sortent chaque année!

La part de marché des vins étrangers est donc très faible chez nous : 2 ou 3% des ventes. Toutefois, cela n’interdit pas de se montrer curieux et de goûter les quelques étiquettes disponibles en France. Il y en a pour tous les goûts : vins charpentés des Amériques, curiosités d’Asie, concurrents sérieux venus de la péninsule ibérique, etc.

Nous avons retenu pour cette édition une petite cinquantaine de cuvées que vous trouverez facilement. Oui, avec le vin, on peut aussi voyager...


Cinquième partie : La partie des Dix

Ce grand classique de la collection Pour les Nuls revisite la culture générale du vin, avec des éclairages fort utiles sur l’irrésistible processus de mondialisation du vignoble, un phénomène économique très puissant qu’il est difficile d’appréhender depuis notre « vieux pays », la France. Mondialisation des grands crus, futurologie du goût des vins, débat sanitaire, ancrage religieux de la culture bachique, prééminence française, irruption de la Chine... Nul doute qu’au sortir de cette partie, vous sortirez le cerveau « calé » !



Les icônes utilisées dans cet ouvrage

[image: i0002.jpg]C’est le petit plus qu’il faudra retenir en plus de tous les détails livrés sur un vin ou un vigneron.

[image: i0003.jpg]Vous croiserez là nos souvenirs personnels de dégustation, de rencontre, de reportage, que nous vous livrons, non par nostalgie, mais par souci de partager avec vous l’émotion que peuvent procurer le vin et les personnages du vignoble.

[image: i0004.jpg]Cette icône en forme de bouteille, vous la trouverez un peu partout dans cet ouvrage. Elle est destinée à attirer votre attention sur une astuce fort utile pour devenir un amateur éclairé.

[image: i0005.jpg]Discuter d’un air savant des mondes du vin est un aspect particulièrement jouissif de la dégustation. Connaître les meilleures anecdotes est une excellente façon de répliquer à l’attaque d’un snob à table.

[image: i0006.jpg]Un peu de savoir pur et dur n’a jamais tué personne. Le vin est un domaine complexe, cette icône vous permettra d’en apprendre un peu plus sur certains aspects de la viticulture.

[image: i0007.jpg]Certains vins, certaines propriétés, voire certains restaurants sont de véritables opportunités pour les néophytes des plaisirs de la table. Ce symbole vous rappellera que vous devez absolument retenir l’info donnée.

And the winner is...

[image: i0008.jpg]L’icône la plus importante de ce guide est sans doute celle-ci : nos « coups de cœur », les coups de cœurs des Nuls. Nous avons tous les trois choisi chacun cinq domaines, cinq vignerons, qui résume avec excellence la vision que nous avons du vin, avec la palme d’or que nous avons décerné à la Vallée de la Loire.

Les voici d’ores et déjà :



	[image: coche.jpg] Pierre Fabre, et son château de Gaure (Languedoc et Roussillon)

	[image: coche.jpg] Frédéric Mabileau, et son domaine du même nom (Loire)

	[image: coche.jpg] Alain Graillot, et son domaine du même nom (Rhône nord)

	[image: coche.jpg] Philippe Viret, du Domaine Viret (Rhône sud)

	[image: coche.jpg] Elian Da Ros, et son domaine du même nom (grand Sud-Ouest)

	[image: coche.jpg] Benoît Tarlant, du Champagne Tarlant (Champagne)

	[image: coche.jpg] Alphonse Mellot du Domaine Alphonse Mellot (Loire)

	[image: coche.jpg] Brice Omont du Domaine des Ardoisières (Savoie)

	[image: coche.jpg] Claude Chevalier du Domaine Chevalier père et fils (Bourgogne)

	[image: coche.jpg] Peter Fischer du château Revelette (Provence)

	[image: coche.jpg] Christine Vernay du Domaine Georges Vernay (Rhône)

	[image: coche.jpg] Louis-Benoît Desvignes du Domaine Louis-Claude Desvignes (Beaujolais)

	[image: coche.jpg] Jacky Barthelmé du Domaine Albert Mann (Alsace)

	[image: coche.jpg] Guillaume Tari du domaine de La Bégude (Provence)

	[image: coche.jpg] Pierre-Emmanuel Taittinger de la maison Taittinger (Champagne)

	[image: coche.jpg] Mathieu Lapierre du domaine Marcel Lapierre (Beaujolais)

	[image: coche.jpg] Alain Labet du domaine Labet (Jura)

	[image: coche.jpg] Xavier et Julie Gonet-Médeville de la maison Gonet-Médeville (Champagne)





Avant de commencer…

Soyons très clair : pour nous, le vin n’est pas qu’un phénomène économique, la conjugaison du savoir-faire français et de la mondialisation. C’est avant tout la boisson des citoyens engagés et éclairés. Comme vous le lirez, l’accès de tous au vin symbolisa autrefois le passage de l’Ancien régime à l’ère des démocraties libérales. Bien choisir un vin pour soi, sa famille, ses amis, ou de simples invités, est donc un geste beaucoup moins anodin qu’il n’en a l’air. La France est, de très loin, le plus beau réservoir de bons vins du monde, mais pas seulement. Il est donc facile de se tromper, d’acheter des vins insipides, sans intérêt. Pas de panique : grâce à ce guide, vous n’attraperez plus par le col une méchante bouteille au hasard. Vous saurez, au moment de vous réapprovisionner, dénicher d’un coup d’œil la bonne étiquette, celle qui vous donnera le plus de plaisir. Ou découvrir une nouvelle cuvée d’un vigneron qui étonnera et ravira vous amis.

En toute simplicité, à vous tous, chers Nuls, nous souhaitons une bonne lecture, de belles découvertes et d’excellentes dégustations. Et beaucoup, oui, vraiment beaucoup de plaisir !





Première partie

La boîte à outils pour apprivoiser le vin

[image: i0009.jpg]


Dans cette partie...

Pour bien choisir ses vins, ou plutôt ses vignerons (comme vous le verrez en deuxième partie de ce livre), il est absolument nécessaire de dompter cette matière à la fois matérielle et spirituelle qu’est le vin.

Alexandre Dumas, aussi gourmand de mots que de mets et de grands vins, ne qualifiait-il pas le vin de « partie intellectuelle du repas » dans son Grand Dictionnaire de cuisine ?

Vous trouverez ici une « boîte à outils » pour apprivoiser ce sujet parmi les plus complexes et touffus sur lesquels ait pu s’appesantir l’humanité. Nous allons vous parler des différentes familles de vins et de leurs cousins, des partitions d’accords entre les mets et les vins, et même des meilleures manières de parler du vin.






Chapitre 1

Styles de goûts et styles de vins

 


Dans ce chapitre :



	[image: triangle.jpg] Pourquoi des différents cépages naissent différents vins

	[image: triangle.jpg] Combat et réconciliation entre les cépages et les AOC

	[image: triangle.jpg] Les arômes simples et les saveurs complexes

	[image: triangle.jpg] Les différents types de goûts



 


Pour le néophyte, le vin se résume à un contenant de 75 cl identique sur toute la planète et qui recèle toujours un liquide rouge (parfois blanc). Mais vous allez découvrir ici que, bien au contraire, le vin, c’est la diversité : diversité des raisins, des sols, des terroirs, des types de vins, de vinificateurs, de dégustateurs, etc. En réalité, c’est sans doute le produit gastronomique reflétant le mieux la diversité biologique et humaine. Dans le vin, les combinaisons touchent à l’infini, et c’est cela qui est passionnant.

Au pays de la diversité des raisins

Rien n’est simple en France, c’est ce qui fait son charme. Le vignoble n’échappe pas à cette joyeuse anarchie, notamment lorsqu’on aborde les variétés de raisin utilisées pour faire du vin. Plusieurs centaines de cépages différents sont recensés dans notre pays (6 000 dans le monde). Selon les régions, les vignerons travaillent une seule variété de raisin (on parle de vin monocépage) ou, au contraire, assemblent plusieurs variétés. Par exemple, en Bourgogne, les rouges sont presque tous issus du seul pinot noir et la plupart des blancs produits à partir de l’unique chardonnay.

À l’inverse, à 300 kilomètres au sud, les producteurs de châteauneuf-du-pape assemblent une demi-douzaine de cépages différents (grenaches blanc et noir, syrah, mourvèdre, cinsault, roussane…). Les puristes jurent même que le vrai châteauneuf-du-pape réclame l’assemblage de 13 cépages définis dans une liste immuable !

Pour ne rien arranger, certains cépages sont connus sous des noms différents. Par exemple, le malbec du Bordelais et de Cahors s’appelle le cot dans la vallée de la Loire, le cabernet franc est aussi connu sous le nom de breton, etc. Un point toutefois, chers Nuls, reste un motif de fierté : une demi-douzaine de cépages français sont aujourd’hui vénérés dans le monde entier : merlot, cabernet-sauvignon, syrah, pinot noir en rouge ; chardonnay, sauvignon, en blanc. Ils sont les cépages ayant accompagné la mondialisation du vin. Cocorico !


AOC contre cépages

Comment s’y retrouver dans le grand maelström des cépages ? Pour ordonner l’approche du vin, la France, en 1935, invente un concept unique au monde, les appellations d’origine contrôlée (« AOC »). En clair, il est décidé que la géographie, le sacro-saint terroir, primera sur la plante et le cépage. C’est désormais l’origine qui fait le grand vin. Cette vision du vin va s’imposer pendant un demi-siècle. Mais en 2011, pas mal d’eau a coulé sous les ponts. Surtout, la géographie n’est plus du tout à la mode à l’heure de la mondialisation et des marques ! Il est en effet totalement irréaliste de demander à un Américain du Wisconsin ou à un Chinois de Canton de savoir situer Cahors sur une carte du monde au moment d’acheter une bouteille (surtout lorsque l’on sait que prononcer le mot Cahors est déjà impossible pour 80 % de l’humanité…).

En revanche, n’importe qui, avec un minimum d’entraînement, distinguera le côté frais, « poivronné » du cabernet-sauvignon ou encore les touches cassis et de fruit rouge d’un autre cépage fameux, le pinot noir. Sous la houlette des Anglo-Saxons, les cépages, de plus en plus, sont donc mis en avant sur les étiquettes, sur les cartes des vins, et dans les linéaires des hypermarchés. À Chicago comme à Prague, au Cap comme à Tokyo, on vous propose de plus en plus souvent au restaurant un verre de chardonnay ou un verre de pinot noir plutôt qu’un verre de pouilly-fuissé ou de givry. Même les vignerons de Cahors ont fini par écrire « malbec » (le nom de leur cépage) sur leurs étiquettes ! Ça, au moins, les Américains comprennent.


Vins simples ou complexes, fruités ou boisés, vins de soif, vins de garde…

Distinguer d’un coup de nez, ou d’une lampée, les différentes familles de vin, voilà la grande affaire ! Qu’est-ce qu’un vin simple ? C’est un vin qui exprime surtout le caractère de son cépage, ce que les connaisseurs appellent le côté variétal du vin, par opposition à l’expression du terroir, autrement dit de l’origine du vin. Par exemple, un simple sauvignon de Touraine vendu 3 € la bouteille a toutes les chances de transmettre au nez et en bouche les marqueurs du cépage sauvignon, ce côté agrume citronné très marqué, qui peut aller jusqu’aux arômes « pipi de chat », désagréables si le vigneron a raté son affaire. En revanche, le même cépage sauvignon issu de noble origine et vinifié avec soin, par exemple un grand sancerre ou un grand pouilly-fumé, imposera tout de suite au nez puis en bouche une dimension plus minérale (arômes de pierre à fusil, de silex), une sensation de gras en bouche et cette allonge en finale qui signe les grands vins (le côté traçant qui subsiste plusieurs secondes en bouche après avoir goûté le vin). Avec le temps, à l’issue de plusieurs années en bouteilles, ces vins offriront, selon les cépages, des arômes de plus en plus complexes, dits tertiaires, par exemple des notes d’oranges amères, de cuir, de sous-bois, de truffe, etc.

On peut aussi (et on doit) distinguer les vins fruités et les vins boisés. Disons-le tout net, les arômes de fruits frais (fruits rouges, abricot) sont toujours un indice de qualité lorsqu’on goûte un vin. Certaines méthodes de vinification favorisent l’expression du fruit, en particulier la méthode beaujolaise (macération semicarbonique du raisin en grappes entières). Certains producteurs de vins destinés à une consommation rapide veillent à préserver ce côté fruité en élevant le vin dans des contenants neutres (acier, inox, béton) avant la mise en bouteille. C’est le cas du muscadet ou des beaujolais. On qualifie souvent cette famille de vins de soif ou vins de pique-nique. D’autres producteurs souhaitent au contraire armer leurs vins pour la garde et leur donner un caractère toasté, vanillé, plus rond, opulent, luxueux. Pour cela, ils ont recours à un élevage en bois, faisant passer leur vin en barriques neuves, comme par exemple à Bordeaux et en Bourgogne. Devenus très populaires car aisément reconnaissables, les vins très boisés sont aujourd’hui critiqués. On parle de maquillage, de standardisation du goût (voir plus loin : « Parkérisation »). Les vins du nouveau monde (Australie, Californie, Chili) ont poussé très loin leur caractère boisé, certains producteurs n’hésitant pas à verser des copeaux de bois dans leurs cuves métalliques pour renforcer le caractère toasté, pain grillé, chocolaté de leurs vins ! Une hérésie pour les puristes qui parlent à juste titre d’aromatisation !


Piège du sucré, charme des amers… la palette des goûts

Ce n’est pas une critique, c’est un constat : le palais de l’homme évolue vers le sucré. Les habitudes alimentaires imposées dès l’enfance (bonbons, sodas, fast-food) ont hissé le sucre au rang de compagnon familier de l’adolescent puis de l’adulte, désormais entiché de ses notes rondes et flatteuses. C’est la même chose dans le vin ! Faites le test chez vous et servez deux verres de vin blanc, l’un très sec, par exemple un chardonnay du Jura, et un vin plus sucré, par exemple un chardonnay californien : neuf fois sur dix, l’assemblée préférera le vin sucré. Cette réalité, bien connue des services marketing des grandes firmes de l’agroalimentaire, a plusieurs conséquences : pour commencer, certains producteurs laissent volontairement quelques grammes de sucre dits résiduels dans leurs vins (du sucre qui n’a pas été transformé en alcool lors de la fermentation) afin de flatter le palais des consommateurs.

C’est le cas d’Yves Grassa, l’inventeur de la marque Tariquet dans le Gers, de nombreux producteurs alsaciens, voire de maisons de champagne, où l’on rajoute une liqueur sucrée pour assouplir le caractère tranchant du vin. L’autre conséquence est le recul des saveurs amères, qui souvent apportent au vin beaucoup de noblesse. À l’intention des Nuls les plus curieux, ce conseil simple : ne devenez pas l’esclave de la facilité et du marketing, forgez vous-même votre goût. Comme la musique, le goût cela se travaille ! Ainsi, des notes finement salées (on dit iodées) ou une fine amertume détectées dans un vin sont souvent les signes annonciateurs d’une belle cuvée. Prenez le temps de déguster ce vin tranquillement, à table. À l’inverse, des notes compotées, un palais sucraillon sont souvent l’indice d’une certaine facilité, pour ne pas dire d’une vulgarité (ceci ne vaut naturellement pas pour la grande famille des vins doux naturels et des portos, qui cultivent volontairement et depuis des siècles ce caractère sucré). Un autre exercice ? Il suffit de déguster un grand vin jaune du Jura sur des copeaux de comté de 24 mois pour comprendre tout le charme, l’envoûtement que procure l’alliance en bouche de beaux amers et d’un fin caractère salin.





Chapitre 2

Les règles de dégustation

 


Dans ce chapitre :



	[image: triangle.jpg] Comment « libérer » le vin de sa bouteille
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Une fois le vin parvenu sur votre table, eh bien c’est le vrai travail qui commence : le travail du dégustateur, le vôtre ! Vous allez apprendre ici des choses aussi différentes que : comment ouvrir une bouteille de vin ? Dans quels verres le verser et à quel moment ? À quelle température ? Les accords entre les mets et les vins, summum de l’exercice, font l’objet d’un chapitre à part, le chapitre 3.

Ouvrir, carafer, aérer : libérer le vin

Vous pouvez avoir choisi le meilleur champagne chez votre caviste : s’il est servi trop chaud ou bien dans un verre en plastique, le céleste nectar se transformera illico en bibine plate et sans intérêt. Oui, le service peut magnifier ou altérer le plaisir procuré par le vin, il convient donc de lui consacrer un minimum d’attention. Pour commencer, soignez l’ouverture de la bouteille. Mettez-vous à la place du vin : confiné dans son flacon de verre, il est un peu dans la situation de quelqu’un que l’on aurait contraint de rester enfermé plusieurs jours dans le coffre d’une voiture. Contusionné, perclus de courbatures, il a besoin de s’oxygéner, de respirer pour exprimer toutes ses qualités. Ceci est particulièrement vrai pour les vins jeunes.
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