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Introduction

À l’état sauvage, la vigne est une liane. Sa nature est de grimper aux arbres ou sur un autre support pour faire des fleurs. Une fois fécondées par le vent ou par des petits insectes, les fleurs produisent des fruits au-dessus de la canopée, dans le but de se faire manger par des oiseaux qui iront déféquer les graines plus loin, propageant ainsi l’espèce. Il y a environ 10 000 ans, l’Homme a domestiqué cette liane qui constitue aujourd’hui nos vignes, et qui a engendré tous les cépages du monde. Pour la cultiver, il faut la tailler régulièrement. C’est un stress important pour la plante. Sa réaction de survie est par conséquent de produire des fruits pour engendrer une nouvelle génération : pour l’Homme, c’est synonyme de vendanges. C’est pourquoi son nom botanique Vitis vinifera signifie « vigne qui porte le vin ». En effet, la quasi-totalité des vins du monde sont élaborés à partir de cette espèce botanique, à l’exception de quelques boissons alcoolisées issues d’espèces américaines (comme Vitis labrusca ou Vitis riparia) que l’on utilise parfois aux États-Unis, mais aussi au Tessin pour élaborer le vin Nostrano.

On estime qu’il existe près de 10 000 cépages ou variétés1 dans le monde, en comptant les cépages de cuve (pour faire du vin), les raisins de table et les raisins secs destinés à être mangés, ainsi que les porte-greffes (hybrides d’espèces américaines sur lesquels sont greffés les cépages européens pour les protéger du phylloxéra). Dans notre ouvrage de référence Wine Grapes (Allen Lane 2012), avec mes co-auteures Jancis Robinson MW2 et Julia Harding MW, nous avons dénombré 1368 cépages cultivés dans le monde pour faire du vin disponible dans le commerce. En Suisse, on cultive officiellement au moins 320 cépages (sans compter les cépages et hybrides à l’essai et autres curiosités) sur environ 15 000 ha, soit 0,2% de la surface mondiale (tableau 1). Parmi ces 319 cépages, 213 sont admis dans les appellations d’origine contrôlée (AOC), allant de 12 à 130 cépages selon les cantons3. C’est une diversité énorme, et peut-être même un record du monde. On peut toutefois se demander s’il faut s’en enorgueillir ou s’en alarmer. En effet, la diversité ne fait pas l’identité, ce qui explique l’expression provocatrice disant que « le vin suisse n’existe pas » ! En conséquence, les AOC suisses perdent à mon sens toute crédibilité auprès des consommateurs, et je serais favorable à une diminution drastique du nombre de cépages admis, surtout dans l’optique d’une adaptation prochaine aux réglementations européennes concernant les appellations d’origine protégées (AOP) et les indications géographiques protégées (IGP).

Je distingue trois catégories de cépages en Suisse : les indigènes qui y sont vraisemblablement nés, les traditionnels qui y étaient présents avant 1900, et les allogènes qui y ont été introduits après 1900, soit pendant ou après la reconstitution des vignobles suite à l’épidémie du phylloxéra. Ainsi, 29,5% sont indigènes (94), comprenant 49 hybrides, 14 croisements et 31 cépages d’origine spontanée (que j’appelle « cépages patrimoniaux »), 8,8% sont traditionnels (28), tandis que 62% des cépages cultivés en Suisse sont allogènes (198) (tableau 1).


Tableau 1. Au moins 320 cépages (dont 15 ne sont que des mutations) sont cultivés en Suisse sur 14 484 ha, sans compter les hybrides producteurs directs, les cépages anecdotiques et les cépages à l’essai (le total avoisinerait alors les 400 cépages). Les 94 cépages indigènes faisant l’objet du présent ouvrage apparaissent en gras (le total dépasserait largement les 100 cépages indigènes si l’on incluait les nouveaux croisements et hybrides à l’essai). Les surfaces sont tirées de L’Année viticole 2024, Office fédéral de l’agriculture OFAG. Sur ces 320 cépages, 213 sont autorisés en appellation d’origine contrôlée (AOC). Les cantons avec la plus grande diversité de cépages en AOC sont : Zurich (130), Glaris (119), Argovie (109) et Saint-Gall (99). Le Valais, plus grande région viticole du pays, n’arrive qu’en douzième position avec 55 cépages, tandis que le canton de Vaud en accepte 62.
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Le présent ouvrage ambitionne de recenser tous les cépages originaires de Suisse, allant des cépages médiévaux jusqu’aux hybrides récents résistant aux maladies, et de dévoiler leurs origines avec une approche historique combinée à la reconstruction des arbres généalogiques grâce au test ADN.

Qu’est-ce qu’un cépage ?

Cette question d’apparence anodine appelle en réalité une réponse qui est loin d’être intuitive. En effet, beaucoup de professionnels considèrent par exemple que le Pinot Noir, le Pinot Gris et le Pinot Blanc sont trois cépages distincts, alors que pour l’ampélographe (du grec ampelos = vigne et graphein = décrire) et le généticien, il s’agit du même cépage. Pourquoi ? La réponse peut être abordée en posant une autre question.

Comment naît un cépage ?

Tous les cépages du monde sont nés de la même manière. À l’origine de chaque nouveau cépage se trouve un seul et unique pépin de raisin issu de la fécondation du pistil de la mère par le pollen du père. Si la baie contenant le pépin n’est pas vendangée, elle peut être mangée et déféquée plus loin par un oiseau, ou elle peut simplement tomber à terre, et le pépin pourra germer au milieu d’une vigne. Jusqu’à la fin du XIXe siècle, les vignes étaient souvent plantées en foule, avec un mélange de plusieurs cépages, sans véritable agencement. Ainsi, une plantule issue d’un pépin pouvait croître parmi ses parents, sans risquer d’être forcément arrachée, ce qui n’était plus le cas dès le début du XXe quand on a commencé à créer des vignobles mono-cépages en rangs parallèles. Dès l’âge d’environ trois ans, la plante pouvait alors ­commencer à porter ses premiers fruits. S’ils étaient dignes d’intérêt, le vigneron ­attentif pouvait décider de multiplier ce cep en faisant des boutures ­(sections d’une plante-source avec bourgeons) ou des marcottes (enfouissement d’un sarment encore attaché à la plante-source) pour en conserver les caractéristiques. En effet, s’il semait un pépin, il générait automatiquement un nouveau cépage, puisque le pépin est issu d’une fécondation, même si le cépage s’est fécondé lui-même (autofécondation). C’est donc ainsi que sont nés tous les cépages historiques, avant que l’Homme ne commence à faire des croisements manuellement dès le milieu du XVIIIe siècle.

Clones

Lors de la multiplication par bouturage ou par marcottage, la plante ne subit presque aucune modification génétique. Toutefois, après des décennies, des siècles ou des millénaires de multi­plication, de petits « accidents » ponctuels arrivent lors de la réplication de l’ADN. Ce sont des mutations naturelles qui ont lieu grosso modo toutes les 100 000 divisions cellulaires. Pour chaque plant de vigne, il faut bien plus de 100 000 divisions pour avoir une plante adulte, donc chaque cep est forcément porteur de mutations. La majorité d’entre elles n’auront pas d’effet visible pour l’œil humain. En revanche, certaines mutations peuvent avoir un effet specta­culaire, modifiant par exemple la taille des grappes, la période de maturité, la forme des feuilles, la taille des baies, la couleur des baies, etc. C’est ce qu’on appelle des clones ou des biotypes. Par conséquent, pour le généticien et l’ampélographe, le Pinot Gris et le Pinot Blanc ne sont que des variations de couleur du Pinot Noir, qu’on ne peut pas considérer comme des nouveaux cépages, même si leurs vins sont très différents. Pour les cépages les plus anciens et les plus répandus, de nombreuses mutations ont pu s’accumuler avec les myriades de plantes multipliées. Ainsi, plus un cépage montre de variabilité clonale, comme le Pinot ou le Chasselas, plus il est ancien.

Définition du cépage

On arrive alors à la définition stricte du mot « cépage » : c’est l’ensemble des clones qui se sont différenciés par multiplication végétative à partir d’une seule plante initiale, elle-même issue d’un seul pépin généré par deux cépages parents.

Sélection clonale

Depuis 1923, la station fédérale de recherche agronomique Agroscope a entrepris un programme de sélection des meilleurs clones des principaux cépages cultivés en Suisse (Chasselas, Pinot Noir, Gamay, etc.). Cette sélection clonale est souvent perçue comme un appauvrissement de la biodiversité. Si cela a pu être le cas par le passé, lorsque seulement un ou deux clones d’un même cépage, de préférence très productifs, étaient mis à disposition des vignerons à travers les pépiniéristes, la situation a désormais grandement évolué. En effet, la sélection clonale menée par Agroscope a pour objectif initial de sauvegarder et de conserver la biodi­versité existante à l’intérieur d’un cépage. Ainsi, plus de 380 clones de Chasselas ont été réunis dans le plus grand conservatoire existant pour ce cépage situé sur le domaine expérimental de Pully, résultat d’une prospection centenaire effectuée dans de vieilles vignes de l’ère pré-clonale. Dès 1992, un programme visionnaire de sauvegarde de la diversité génétique des cépages traditionnels et autochtones du Valais a été mis sur pied par Agroscope en ­collaboration avec l’Office cantonal de la viticulture du Valais et la Société des pépiniéristes valaisans.

L’ensemble des travaux de sauvegarde de la biodiversité clonale des cépages traditionnels et autochtones cultivés en Suisse a permis à l’heure actuelle de constituer un conservatoire réunissant plus de 1800 têtes de clones de 24 cépages, introduits à la suite de tests virologiques permettant d’exclure les candidats porteurs de viroses graves (court-noué, enroulement, etc.). Ce conservatoire permet la sélection de candidats potentiellement intéressants dans le cadre d’essais où leurs aptitudes agronomiques et œnologiques sont étudiées de manière détaillée en comparaison avec des clones de référence. Cette activité a permis pour l’instant d’homologuer 68 clones de 32 cépages et trois porte-greffes qui sont diffusés dans le cadre de la filière de certification suisse. À l’horizon d’une décennie, plus de 60 clones des cépages traditionnels et indigènes suisses seront à disposition et offriront une large palette permettant d’améliorer encore le potentiel de nos cépages. À titre d’exemple, on dénombre au total 109 clones ou biotypes pour l’Arvine, dont six ont été sélectionnés et sont distribués par les pépiniéristes en mélange afin de conserver la biodiversité dans les vignobles.

La plantation de plusieurs clones aux caractéristiques complémentaires en parallèle permet une adaptation optimale aux conditions du site de culture et potentiellement d’améliorer la complexité des vins.

Noms des cépages

Selon le Code international de nomenclature pour les plantes cultivées, les noms de cépages sont entourés de guillemets simples et commencent par une majuscule, à l’exception des conjonctions de coordination (p. ex. ‘Rouge du Pays’). Afin de ne pas alourdir le texte de cet ouvrage qui comprend de nombreux noms de cépages, je me permets de laisser tomber les guillemets simples.

Collections de cépages

Pour conserver un cépage, il est indispensable de maintenir une plante en croissance. En effet, on ne peut pas conserver un cépage sous forme de pépins, car ils constituent chacun une nouvelle génération, et on perdrait ainsi l’identité du cépage. C’est pourquoi il existe en Suisse plusieurs collections qui maintiennent en vie 1 à 10 ceps d’un cépage ou d’un clone particulier, ce qui représente un coût non négligeable. La plus ancienne et la plus importante est la collection nationale de la station fédérale de recherche agronomique Agroscope au domaine du Caudoz à Pully : fondée en 1916, elle contient plus de 3500 plantes représentant plus de 600 cépages ou clones différents du monde entier. Cette collection est la référence du réseau de la Commission pour la conservation et la sauvegarde des plantes cultivées de variétés autochtones et historiques de Suisse. Elle est utilisée pour l’identification des cépages, la conservation d’anciennes variétés en voie de disparition, ­notamment au niveau suisse, et comme source de matériel génétique pour les programmes d’amélioration variétale (croisements dirigés). Elle est complétée par d’autres collections publiques ou privées (Tessin, Saint-Gall, Zurich), toutes reliées depuis 1999 à un réseau national (Plan d’action national pour la conservation des ressources génétiques) dont les données sont accessibles via www.bdn.ch.

Identification des cépages

Ampélographie

L’ampélographie, du grec ampelos = vigne et grapheîn = (d)écrire, est la science qui décrit la vigne et ses cépages, principalement par la forme des feuilles, mais aussi des grappes, des tiges, etc. Cette science fondamentale demande une grande expertise et un entraînement constant. Si la plupart des cépages peuvent être distingués par cette méthode, il arrive que des cépages très proches soient difficiles à différencier (par exemple, le Chardonnay a été longtemps confondu avec le Pinot Blanc). En outre, la détermination d’un cépage dépend de son stade de développement. En effet, personne n’est capable de reconnaître formellement une plantule, et l’ampélographe doit parfois attendre l’apparition des grappes et des baies pour identifier le cépage. Finalement, avec près de 10 000 cépages dans le monde, aucun ampélographe ne peut se targuer de tous les différencier visuellement. Le test ADN apporte ainsi un complément substantiel à l’ampélographie classique et permet souvent d’en pallier les limites.

Test ADN

En 1985, l’établissement d’un profil génétique unique pour chaque être humain a été mis au point en Angleterre par Sir Alec Jeffreys. En 1993, il a été élaboré par une équipe australienne pour identifier chaque cépage. Il consiste à mesurer la taille de l’ADN à des régions spécifiques sur les chromosomes nommées « micro­satellites ». Pour chaque cépage, deux mesures sont possibles à chaque région, car les chromosomes vont toujours par paires. Après l’analyse de 6 à 12 microsatellites, on arrive à un profil génétique unique pour chaque cépage, une sorte de carte d’identité moléculaire. En ­comparant avec une banque de données de référence, on peut ainsi identifier un cépage de manière statistiquement indiscutable. Pour les principaux cépages cultivés en Suisse, tous les profils de références sont répertoriés dans la Banque de données nationales (www.bdn.ch) à laquelle j’ai collaboré. Depuis 2018, il est possible d’identifier les clones d’un même cépage avec le séquençage total de l’ADN. Par contre, il n’est pas encore possible d’identifier le ou les cépages qui ­composent un vin fini (c’est en revanche possible dans les moûts).

Test de paternité

Le test ADN ne permet pas seulement d’identifier un cépage de manière indubitable, il permet également de reconstruire les ­parentés entre les cépages. En effet, les lois de l’hérédité indiquent que chaque individu (cépage, Homme, etc.) reçoit la moitié de son ADN de son père et l’autre moitié de sa mère. On peut ainsi ­reconstruire l’arbre généalogique d’un cépage, pour autant que ses ancêtres n’aient pas disparu. Pour ce faire, il faut l’analyse de 30 à 50 régions d’ADN (microsatellites) et l’intervention des calculs de probabilité.

Classification des cépages suisses

Pour le présent ouvrage, je propose de classer les cépages indigènes à la Suisse en trois catégories :

1. Cépages patrimoniaux

2. Croisements

3. Hybrides

Les cépages de chaque catégorie sont présentés dans trois chapitres par ordre alphabétique.

Le vignoble suisse
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Humagne Gris





1 - Cépage = individu 100% VItis vinifera, variété = individu pas 100% Vitis vinifera.
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