
  Couverture


  
    [image: Cover]
  

    Titre


    José Vouillamoz

  

	

    grands 
cépages
d’origine 
française



  
 
 

  
    Histoire, 
généalogie
et vins

  

  [image: ]


    Copyright

  
    Éditions Favre SA


    29, rue de Bourg – CH-1003 Lausanne


    Tél. : (+41) 021 312 17 17


    lausanne@editionsfavre.com


    www.editionsfavre.com


     


    Groupe Libella


     


    Distribution France, Belgique, Canada :


    Interforum


    92 avenue de France


    F-75013 Paris


    contact.clientele@interforum.fr


     


    Distribution Suisse :


    Office du livre de Fribourg


    Route André-Piller


    CH-1720 Corminboeuf


     


    Dépôt légal en Suisse août 2025




     


    Tous droits réservés pour tous pays. 
Sauf autorisation expresse, toute reproduction de ce livre, 
même partielle, par tous procédés, est interdite.


     


    Crédits photos : sauf mention expresse, Adobe


    Mise en pages : Dédikace


     


    ISBN : 978-2-8289-2331-0


     


    © 2025, Éditions Favre SA, Lausanne, Suisse


     


    Les Éditions Favre bénéficient d’un soutien structurel 
de l’Office fédéral de la culture pour les années 2021-2025.


  

  
    « Je ne connais 
de sérieux ici-bas 
que la culture 
de la vigne »


    Voltaire (1694 - 1778)


  [image: ]


SOMMAIRE



  Préambule



  Introduction



  Arbre généalogique de 12 grands cépages français



  Structure des chapitres



  Cabernet Franc



  Cabernet Sauvignon



  Chardonnay



  Chenin Blanc



  Cot (ou Malbec)



  Gamay



  Merlot



  Pinot Noir



  Sauvignon Blanc



  Savagnin Blanc



  Syrah



  Viognier



  Et demain ?



  Index



  Ouvrages recommandés pour en savoir plus




    [image: ]
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    Préambule


     


     


    Vous vous êtes déjà demandé d’où 
venaient les grands cépages français ?


     


    Ce livre est né d’une envie simple : répondre, de manière claire et concise, aux questions que beaucoup se posent sur l’origine des cépages les plus emblématiques. Qu’ils soient passionnés de vin ou simples curieux, les lecteurs y trouveront l’essentiel à savoir sur 12 stars de la viticulture française : Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Chenin, Cot (Malbec), Gamay, Merlot, Pinot Noir, Sauvignon Blanc, Savagnin, Syrah et Viognier. Dix d’entre eux font partie des 20 principaux cépages français en termes de surfaces de vignes (voir tableau pp. 8-9).


     


    D’où viennent-ils ? Que signifient leurs noms ? À quand remontent leurs premières traces ? Quelles sont leurs origines génétiques ? Ce livre apporte des réponses basées sur les recherches les plus récentes, en particulier les avancées génétiques grâce au test ADN. Chaque cépage est présenté avec son arbre généalogique, des informations clés sur les vignobles où il s’épanouit, et une sélection subjective de vins représentatifs de France et d’ailleurs.


    Pour aller plus loin, je recommande vivement l’ouvrage de référence Wine Grapes (Allen Lane, 2012) que j’ai eu l’honneur de coécrire avec Jancis Robinson MW et Julia Harding MW, deux grandes dames du monde du vin.


     


    
      
        

        

        

        

        

        
      

      
        
          	
            Rang

          

          	
            Cépage

          

          	
            Couleur

          

          	
            France [ha]1

          

          	
            Monde [ha]2

          

          	
            Origine

          
        


        
          	
            1

          

          	
            Merlot

          

          	
            R

          

          	
            117 369

          

          	
            266 440

          

          	
            Gironde, France

          
        


        
          	
            2

          

          	
            Trebbiano Toscano (Ugni Blanc)

          

          	
            B

          

          	
            106 879

          

          	
            120 343

          

          	
            Toscane, Italie

          
        


        
          	
            3

          

          	
            Garnacha Tinta (Grenache Noire)

          

          	
            R

          

          	
            87 862

          

          	
            150 096

          

          	
            Aragon, Espagne

          
        


        
          	
            4

          

          	
            Syrah

          

          	
            R

          

          	
            70 785

          

          	
            181 185

          

          	
            Isère, France

          
        


        
          	
            5

          

          	
            Chardonnay

          

          	
            B

          

          	
            49 595

          

          	
            201 649

          

          	
            Bourgogne, France

          
        


        
          	
            6

          

          	
            Cabernet Sauvignon

          

          	
            R

          

          	
            48 890

          

          	
            341 000

          

          	
            Gironde, France

          
        


        
          	
            7

          

          	
            Sauvignon Blanc

          

          	
            B

          

          	
            34 368

          

          	
            124 700

          

          	
            Loire, France

          
        


        
          	
            8

          

          	
            Pinot Noir

          

          	
            R

          

          	
            33 333

          

          	
            105 480

          

          	
            Bourgogne, France

          
        


        
          	
            9

          

          	
            Cabernet Franc

          

          	
            R

          

          	
            33 248

          

          	
            56 052

          

          	
            Pays basque, Espagne

          
        


        
          	
            10

          

          	
            Mazuelo (Carignan)

          

          	
            R

          

          	
            30 852

          

          	
            47 312

          

          	
            Catalogne, Espagne

          
        


        
          	
            11

          

          	
            Gamay

          

          	
            R

          

          	
            23 187

          

          	
            26 221

          

          	
            Bourgogne, France

          
        


        
          	
            12

          

          	
            Cinsaut

          

          	
            R

          

          	
            19 885

          

          	
            22 926

          

          	
            Languedoc-Roussillon, France

          
        


        
          	
            13

          

          	
            Pinot Meunier

          

          	
            R

          

          	
            12 130

          

          	
            14 695

          

          	
            Bourgogne, France

          
        


        
          	
            14

          

          	
            Colombard

          

          	
            B

          

          	
            11 500

          

          	
            29 996

          

          	
            Charentes, France

          
        


        
          	
            15

          

          	
            Chenin Blanc

          

          	
            B

          

          	
            10 362

          

          	
            32 221

          

          	
            Loire, France

          
        


        
          	
            16

          

          	
            Sémillon

          

          	
            B

          

          	
            10 110

          

          	
            18 693

          

          	
            Gironde, France

          
        


        
          	
            17

          

          	
            Muscat Blanc à Petits Grains

          

          	
            B

          

          	
            9 735

          

          	
            33 739

          

          	
            Italie

          
        


        
          	
            18

          

          	
            Monastrell (Mourvèdre)

          

          	
            R

          

          	
            9 385

          

          	
            51 930

          

          	
            Catalogne, Espagne

          
        


        
          	
            19

          

          	
            Melon

          

          	
            B

          

          	
            8 436

          

          	
            9 551

          

          	
            Bourgogne, France

          
        


        
          	
            20

          

          	
            Cot (Malbec)

          

          	
            R

          

          	
            8 380

          

          	
            52 233

          

          	
            Sud-ouest, France

          
        


        
          	
            20+

          

          	
            Viognier

          

          	
            B

          

          	
            6 894

          

          	
            16 063

          

          	
            Vallée du Rhône, France

          
        


        
          	
            20+

          

          	
            Savagnin

          

          	
            B

          

          	
            596

          

          	
            2 267

          

          	
            Franche-Comté, France

          
        

      
    


     


    Les 12 cépages que j’ai choisis sont à l’origine de la plupart des plus grands vins du monde. On les appelle souvent des « cépages internationaux », alors qu’ils sont tous d’origine française (vous me pardonnerez l’exception du Cabernet Franc qui vient certainement du Pays basque espagnol…). Évidemment, il existe d’autres cépages français bien connus qui sont capables de donner des grands vins, comme la Carmenère, aujourd’hui emblématique du Chili, le Gros Manseng et le Petit Manseng, qui donnent les excellents liquoreux de Jurançon, le Sémillon, pierre angulaire des grands Sauternes, la Marsanne et la Roussanne, stars de la Vallée du Rhône, ou encore le Melon de Bourgogne, qui donne naissance au Muscadet de la Loire, en passant par le Tannat, incontournable à Madiran, etc.


     


    À côté de ces variétés célèbres, la France regorge de cépages moins connus, parfois même rares, mais capables de produire d’excellents vins. On les désigne souvent sous le terme de « cépages modestes », une expression que je considère comme dépréciative. Par exemple, j’affectionne les vins à base de Castets ou de Mancin à Bordeaux, de Cinsault ou de Tibouren en Provence, de Gringet, de Persan ou de Mondeuse Noire en Savoie, de Poulsard ou de Trousseau dans le Jura, de Romorantin dans la Loire ou encore de Petit Meslier en Champagne.


     


    Là encore, je renvoie le lecteur à l’ouvrage de référence Wine Grapes (Allen Lane, 2012) pour tous les détails les concernant.


     


    Et pourquoi n’ai-je pas intégré dans ce livre certains cépages qui donnent de très grands vins en France, comme le Riesling, le Grenache, le Mourvèdre ou le Carignan ? Tout simplement parce qu’ils ne sont pas originaires de France : le Riesling est allemand, tandis que le Grenache, le Mourvèdre et le Carignan sont espagnols. Quant à l’Ugni Blanc, il revêt une grande importance en France car c’est le cépage principal pour produire le Cognac et l’Armagnac, mais il est originaire d’Italie où il s’appelle Trebbiano Toscano.


     


    Finalement, je n’ai pas intégré non plus les cépages français qui sont d’origine humaine, c’est-à-dire des croisements (Vitis vinifera × Vitis vinifera) comme par exemple le Marselan (Cabernet Sauvignon × Grenache obtenu en 1961 par Paul Truel au Domaine de Vassal à l’Institut National de la Recherche Agronomique, INRA) ou des hybrides (Vitis vinifera × Vitis non-vinifera) comme par exemple le Baco Noir (Folle Blanche × Vitis riparia Grand Glabre obtenu en 1902 par François Baco à Bélus dans les Landes).


     


    Je n’ai pas la prétention d’établir dans ce livre une liste complète des appellations et des vins célèbres, je me borne à mentionner les informations qui me paraissent les plus pertinentes. Je précise en outre que mes recommandations de vins représentatifs sont totalement subjectives et exemptes de toute implication commerciale.


    


    
      
        1 - Les chiffre clés de la filière viti-vinicole, FranceAgriMer 2023.

      


      
        2 - Which winegrapes are grown where? Anderson & Nelgen 2020.
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    Aquarelle de Jules Troncy pour l’Ampélographie de Viala & Vermorel (1901-1910).
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    Introduction


     


     


    Qu’est-ce qu’un cépage ?


    De prime abord, la question peut paraître triviale, mais elle ne l’est pas tant que ça. Demandez à des professionnels de la vigne et du vin ce qu’est un cépage, et vous obtiendrez des réponses très diverses. Demandez-leur par exemple ce que sont le Pinot Noir, le Pinot Gris et le Pinot Blanc. Ils vous répondront la plupart du temps qu’il s’agit de trois cépages différents, car leurs couleurs et leurs vins sont très différents. Et pourtant, du point de vue de l’ampélographe (voir p. 17) ou du généticien, ils ont tort. Il s’agit d’un seul et même cépage qui a subi des accidents de couleur qu’on appelle des mutations.


     


    Laissez-moi aborder la question sous un autre angle. Comment naît un nouveau cépage ? Est-ce qu’une mutation de couleur, si spectaculaire soit-elle, est suffisante pour constituer un nouveau cépage ? La réponse est clairement non. J’en veux pour preuve la photo de la page suivante dans laquelle on observe dans la même grappe de Pinot Noir des raisins noirs (plutôt bleu, j’en conviens), des raisins gris (plutôt roses…) et des raisins blancs (plutôt verts…). Oserait-on prétendre que nous avons trois cépages dans la même grappe ? Bien sûr que non. En réalité, c’est simplement le résultat de mutations de couleur qui ont eu lieu à différents stades du développement de la grappe.



 

    
   [image: ]


  
    Cette grappe de Pinot Noir trouvée à Weingut Donatsch aux Grisons (Suisse) possède des baies rouges, grises et blanches. On ne peut pas dire que nous avons trois cépages différents dans la même grappe. Il s’agit d’un seul et même cépage, le Pinot, qui a subi des mutations de couleur dans les bourgeons de développement de cette grappe. C’est pourquoi on ne doit pas parler de la « famille des Pinots » (voir le chapitre sur le Pinot Noir). © Martin Donatsch.




    L’accumulation de mutations n’est donc pas suffisante pour créer un nouveau cépage, tout au plus parle-t-on de biotypes quand les caractères différentiels sont importants, à l’instar du Brunello di Montalcino qui est un biotype à gros grains du Sangiovese. Pour obtenir un nouveau cépage, que ce soit spontanément dans les vignes ou délibérément dans des stations de recherche, il faut impérativement passer par la reproduction sexuée : le pollen d’une fleur va féconder le pistil d’une autre fleur qui développera des baies contenant un à quatre pépins.


     





     [image: ]


    Les fleurs de la vigne sont minuscules. Elles possèdent cinq étamines qui produisent le pollen, et un ovaire qui le réceptionne. L’ensemble des fleurs est une inflorescence. Elle deviendra une grappe de raisins après fécondation. © Marianne Casamance, Wikimedia Creative Commons.








     [image: ]


    La plupart du temps, les fleurs de vigne s’autofécondent. On parle de fécondation croisée quand le pollen d’un cépage arrive sur le pistil d’un autre cépage. La fécondation croisée dirigée est faite à l’aide d’un petit pinceau qui permet de prendre le pollen d’une fleur et de le déposer sur le pistil d’une autre fleur. Quand on reste dans la vigne européenne (Vitis vinifera L.), on parle de croisements. Quand on féconde deux espèces différentes, on parle d’hybrides.








       [image: ]


   Voici comment sont nés tous les cépages du monde. Au départ, il faut la fécondation d’un cépage-mère par un cépage-père qui va produire une baie qui contient un pépin. Dans un croisement délibéré, l’obtenteur récolte simplement les pépins et les plante en pots. Par contre, dans un croisement spontané qui a lieu dans une vigne, il faut premièrement que la baie ne soit pas vendangée. Ensuite, il faut que la baie tombe à terre ou qu’elle soit mangée par un oiseau qui ira déféquer les pépins sur place ou dans une autre vigne. Un pépin peut alors germer et devenir un cep de vigne. Ce cep de vigne doit être repéré par le vigneron pour ses qualités. Si ce nouveau cépage est intéressant, il va vouloir le multiplier (par bouturage ou marcottage). Il faut ensuite que son voisin s’intéresse à ce nouveau cépage et décide d’en planter lui aussi. Puis tout le village, toute la région, tout le pays et finalement toute la planète peuvent le multiplier et le planter, comme c’est le cas aujourd’hui du Cabernet Sauvignon par exemple. Au fil des multiplications, l’ADN subit naturellement des mutations. La plupart d’entre elles n’ont pas d’effet apparent. Par contre, certaines sont spectaculaires, comme un changement de la couleur, de la taille des grappes, de la précocité de maturation, etc. On appelle ça des clones, et l’ensemble de tous les clones constitue le cépage. Ainsi, plus un cépage est vieux, plus il a de clones, comme par exemple le Pinot qui en a plusieurs centaines. C’est la biodiversité intravariétale.




    Chaque pépin est unique et sa germination donnera naissance à un nouveau cépage. Si le pollen vient de la même fleur, c’est une autofécondation. C’est ce qui se passe dans la vaste majorité des cas, sinon nous n’aurions jamais autant de vendanges chaque année. Pour une fécondation croisée, il faut que le pollen soit transporté par de petits insectes (diptères) ou par le vent, ce qui arrive moins souvent car l’autofécondation a lieu généralement avant l’ouverture de la fleur.


     


    Comme chez l’homme, tous les cépages ont un père et une mère. Depuis le 19e siècle, l’homme est capable de créer un nouveau cépage en appliquant le pollen du père sur le pistil de la mère. Auparavant, les croisements se faisaient naturellement et spontanément dans les vignes.


     


    On arrive alors à la définition stricte du mot « cépage » : c’est l’ensemble des clones qui se sont différenciés par multiplication végétative à partir d’une seule plante initiale, elle-même issue d’un seul pépin généré par deux cépages-parents.


     


    Qu’est-ce que l’ampélographie ?


    Du grec ancien ámpelos = plant de vigne et gráphein = décrire, c’est la science qui décrit la morphologie des cépages afin de les identifier. Quant à l’ampélologie (du grec ancien lógos = parole, discours, raison, relation), c’est la science qui étudie les cépages en termes d’évolution, d’origine, de liens de parentés et de comportement avec l’environnement.





    [image: ]



    L’OIV (Organisation Internationale de la Vigne et du Vin) a défini 352 critères ampélographiques pour décrire les variétés de vigne, basés sur la forme des grappes, des baies ou des rameaux, et surtout sur la morphologie des feuilles, comme ici le critère OIV 608 pour la mesure de l’angle entre deux nervures. © Julius Kühn-Institut - Federal Research Centre for Cultivated Plants (JKI).






     


     


    Test ADN


    comment ça marche ?


    Ma première expérience en profilage ADN remonte à 2001, lorsque j’étais postdoctorant dans le laboratoire du Professeur Carole Meredith à l’Université de Californie à Davis (États-Unis). C’est en contribuant à l’analyse de l’ADN d’échantillons provenant de la côte dalmate que j’ai fait mes premiers pas dans cette technique. Ce travail a abouti à la découverte de l’origine du Zinfandel, un cépage emblématique de Californie, identifié comme étant le Tribidrag de Croatie, son nom d’origine. J’étais heureux d’avoir modestement contribué à cette avancée.




    [image: ]


    Les marqueurs génétiques (SSR pour Simple Sequence Repeats) permettent d’amplifier des zones précises de l’ADN qui peuvent être visualisées par un appareil qui mesure leurs tailles par fluorescence. On obtient la longueur de la zone sous forme de nombre de molécules de base de l’ADN. Comme les chromosomes vont toujours par paire, il y a toujours deux valeurs possibles pour chaque SSR. Ici, les valeurs du cépage à déterminer correspondent parfaitement aux valeurs du Pinot, et pas du tout aux valeurs du Nebbiolo, vieux cépage du Piémont (Italie). Après l’analyse de 6 à 12 marqueurs SSR, il est possible d’affirmer que l’échantillon en question est bien du Pinot. © José Vouillamoz.





     


    Par la suite, j’ai analysé des centaines de cépages récoltés en Suisse et dans les pays voisins que j’avais emportés dans des micro-tubes en polypropylène. La méthode utilisée repose sur la PCR (Polymerase Chain Reaction, ou réaction en chaîne par polymérase), une technique aujourd’hui bien connue du grand public depuis la pandémie de COVID-19. Elle consiste à amplifier des régions précises de l’ADN appelées SSR (Simple Sequence Repeats) ou microsatellites. Pour chaque cépage, on obtient une véritable carte d’identité génétique, qui peut être comparée aux profils répertoriés dans des bases de données, permettant ainsi son identification (voir figure ci-contre).


     


    Le profil ADN permet aussi de reconstituer l’arbre généalogique des cépages, chaque moitié du patrimoine génétique provenant respectivement du « père » et de la « mère ». Cependant, comme la vigne possède des fleurs hermaphrodites (c’est-à-dire réunissant organes mâles et femelles dans une même fleur), il importe peu, dans ce contexte, de savoir quel parent a joué quel rôle.


     


    Test ADN pour une identification de cépage
« carte d’identité génétique »




    
      
        

        

        

        
      

      
        
          	

          	
            Cépage ?

          

          	
            Pinot

          

          	
            Nebbiolo

          
        


        
          	
            SSR 1

          

          	
            164-154

          

          	
            164-154

          

          	
            168-160

          
        


        
          	
            SSR 2

          

          	
            152-139

          

          	
            152-139

          

          	
            133-119

          
        


        
          	
            SSR 3

          

          	
            286-278

          

          	
            286-278

          

          	
            272-264

          
        


        
          	
            SSR 4

          

          	
            197-190

          

          	
            197-190

          

          	
            197-197

          
        


        
          	
            SSR 5

          

          	
            183-171

          

          	
            183-171

          

          	
            185-181

          
        


        
          	
            SSR 6

          

          	
            256-249

          

          	
            256-249

          

          	
            249-218

          
        





        
          	
    etc.
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    Régions d’origine des 12 cépages de cet ouvrage.




  
    Arbre généalogique de 12 grands cépages français


     


     


    Grâce au test ADN, on peut reconstruire l’arbre généalogique des cépages, et grâce aux calculs de probabilités, on peut même y intégrer des chaînons manquants. Je propose ici un arbre généalogique global totalement inédit qui contient les 12 cépages du présent ouvrage. Le lecteur pourra s’y référer pour comprendre les liens qui les unissent. La généalogie détaillée de chaque cépage sera discutée dans les chapitres correspondants.



  [image: ]


    Cet arbre généalogique inédit regroupe les 12 cépages de ce livre. Les chaînons manquants sont symbolisés par des points d’interrogation.



  

  [image: ]




     « Ampélographie. Traité général de viticulture » en sept volumes édités entre 1901 et 1910 par Pierre Viala et Victor Vermorel constitue encore aujourd’hui une précieuse source d’informations sur les cépages. Source gallica.bnf.fr/Bibliothèque nationale de France.




  
    Structure
des chapitres


     


     


    Les chapitres sur les 12 cépages sont structurés en cinq points :


     


    1.Un résumé qui propose une synthèse de l’histoire et de l’origine du cépage.


    2.Les mentions historiques. Il faut garder à l’esprit que si le nom d’un cépage est mentionné dans un document historique, cela signifie qu’il revêtait déjà une certaine importance à l’époque. Par conséquent, on peut en déduire qu’il existait forcément plus ou moins longtemps auparavant.


    3.L’étymologie du nom de cépage et parfois de certains synonymes. L’étymologie n’étant pas une science exacte, je me borne à proposer l’hypothèse la plus convaincante.


    4.L’origine du cépage, avec les découvertes rendues possibles par le test ADN, ainsi qu’un arbre généalogique.


    5.Les vignobles et leurs principaux vins en France et, plus brièvement, dans le monde. Je propose des recommandations tout à fait subjectives et loin d’être exhaustives. Les vins d’assemblage n’étant pas représentatifs du cépage, je ne mentionne généralement que les vins mono-cépage.


     


    Par convention internationale, les noms de cépages s’écrivent toujours avec une majuscule, à l’exception des conjonctions de coordination. On écrira donc Pinot Noir et Muscat de Hambourg. Par contre, quand le nom de cépage désigne un vin de manière générique, il s’écrit avec une minuscule. On écrira par exemple « nous avons bu un pinot de Bourgogne », ou encore « nous avons dégusté les syrahs du Valais ». Mais si le nom de cépage fait partie du nom du vin, alors il prend une majuscule. On écrira donc : « le cépage Chardonnay produit des chardonnays excellents, par exemple le Chardonnay Barrique du Domaine Tartempion ».


     


    Les douze cépages sont présentés par ordre alphabétique.
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    Aquarelle de Jules Troncy pour l’Ampélographie de Viala & Vermorel (1901-1910).




Cabernet Franc

 

 

Le fondateur

Le Cabernet Franc est l’un des cépages clés des grands vins de Bordeaux, où il est le plus souvent assemblé au Cabernet Sauvignon et au Merlot, bien qu’il y soit rarement majoritaire. En revanche, c’est en tant que mono-cépage qu’il brille dans la Vallée de la Loire, où il est emblématique des appellations Chinon, Saumur-Champigny, Bourgueil et Saint-Nicolas-de-Bourgueil.

 

Malgré cette forte implantation en France, au grand dam des vignerons français, plusieurs indices laissent penser que ses origines se trouvent de l’autre côté des Pyrénées, dans le Pays basque espagnol. Il est toutefois intégré dans le présent ouvrage, car il est l’un des grands géniteurs de la diversité viticole bordelaise : les analyses ADN ont révélé qu’il est le père naturel du Cabernet Sauvignon, du Merlot et de la Carmenère, rien que ça ! Ce dernier, aujourd’hui rare en France, a trouvé une seconde vie au Chili.
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Mentions historiques

La plus ancienne mention historique du Cabernet Franc apparaîtrait sous son vieux synonyme « Breton ». Cependant, deux hypothèses antagonistes entourent la première mention du Breton dans la Vallée de la Loire :

 

1. L’hypothèse rabelaisienne (1534)

Dans Gargantua, François Rabelais écrit : « Ce bon vin breton poinct ne croist en Bretaigne, mais en ce bon pays de Verron » (une localité proche de Chinon, aujourd’hui appelée Beaumont-en-Véron). Certains ont voulu voir dans ce « vin breton » une référence au Cabernet Franc. Toutefois, il est plus vraisemblable qu’il s’agisse du Pineau d’Aunis, puisque ce cépage (sans lien avec le Pinot Noir) portait lui aussi le nom de « Breton » dans la région à cette époque.

 

2. L’hypothèse de l’Abbé Breton (1631)

Selon la légende, le Cardinal de Richelieu, alors en séjour en Guyenne (ancienne province dont Bordeaux était la capitale), aurait envoyé des milliers de plants du meilleur raisin de Bordeaux à son intendant en Touraine, un certain Abbé Breton.
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